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... Herzlich
Willkommen

in der Kulinarikregion Murau

Die Region Murau ist ein malerischer Teil der Steier-
mark, gepragt von einer charmanten Kombination
aus tiefgrinen Waldern, lauschigen Talern und stol-
zen Bergen. Genauso vielfaltig wie die Natur ist auch
die steirische Klche. Fein speisen und dabei die eine
oder andere Spezialitat entdecken: Die Region Murau
ladt zu einer abwechslungsreichen Geschmacksreise
ein, bei der traditionelle, kulinarische Spezialitdten
daraufwarten, verkostet zuwerden. Von der zlinftigen
Brettljause bis hin zum exklusiven Dinner, in der Ku-
linarikregion findet man reichlich Kostlichkeiten, die
den Gaumen verwohnen. Erfrischendes Bier, aroma-
tischer Kase, frischer Fisch, zartes Fleisch von Lamm
und Wild und stféer Honig - die regionalen Erzeugnis-
se entstehenim Einklang mit Mensch, Tier und Natur.
Sichergestellt werden die nachhaltigen Herstellungs-
prozesse durch Gitesiegel und Zertifikate.



Bars, Cafés
Konditoreien

Lassen Sie den Tag entspannt bei ei-
nem Cocktail ausklingen. Gonnen Sie
sich eine Pause in den Kaffeehausern
und Eisdielen der Region. Ob fur den
Energieschub zwischendurch oder zum
gemtlich Pause machen, einen Kaffee
konnen Sie sich an vielen Orten schme-
cken lassen.

Dazu passt perfekt ein hausgemachter
Kuchen, eine cremige Torte oder ein
fruchtiges Geback.

In vielen Cafés sind die Suf3speisen
selbstgemacht und zum GrofSteil auch
aus Produkten der Region hergestellt.



Tagesbar-Lounge

ml} Open Space

Das Open Space, mitten in der historischen Altstadt
von Murau, ragt prunkvoll Uber die alte Stadtmau-
er Richtung Mur hinaus. In 12 Meter Héhe wird bei
einem gemutlichen Kaffee, gepflegtem Glaschen
Wein oder einem erfrischendem Sommerdrink noch
immer Uber diese aufsergewohnliche Architektur
philosophiert. Das wohl beeindruckenste Elementin
diesem Bauwerk ist zweifellos die versenkbare Ver-
glasung im vorderen Bereich. So entstand der pré-
gende Name OPEN SPACE - offener Raum.

Spezialitdat Alte Barklassiker sowie Neuinterpretatio-
nen diverser Cocktails und verschiedene
Biere finden den Weg in unsere Kreationen

Sommer Donnerstag bis Montag
Dienstag u. Mittwoch Ruhetag

Winter Aktuelle Offnungszeiten im Internet

Tagesbar - Lounge Open Space

8850 Murau

z Schillerplatz 2/11
Tel. +43 (0) 660 3405594

OPEN SPACE openspace. murau@outlook.com
@ € openspace murau
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MURAU &

Konditorei

Café Crema

Geniellen Sie im Café Crema kostlichen Kaffe mit ei-
ner grofSen Auswahlan hausgemachten, liebevoll zu-
bereiteten Torten und verfuhrerischen Eisbechern.
Ein gemutliches Ambiente und freundliches Perso-
nal versufSen Ihnen, im wahrsten Sinne des Wortes,
den Tag,

Auf Anfrage werden auch Geburtstags-, Motiv oder
Hochzeitstorten angefertigt.

Spezialitat Die Spezialitat des Hauses ist der
gerthrte Eiskaffee und die Haustorte

Gedffnet Montagund Dienstag Ruhetag
Mittwoch - Sonntag: 10.00 bis 18.00 Uhr

Konditorei Café Crema
8850 Murau
Anna-Neumann Straf3e 9
Tel. +43 (0) 664 5231567
office@cafecrema.at

€) KonditoreiCafeCrema
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@ MURAU

Café Krone

Das Café Krone befindet sich direkt am Raffaltplatz,
gegeniber des Brauhaus zu Murau. Zur gemutli-
chen Einkehr ladt das Cafe nach einer Fuhrung in
der Brauerei der Sinne. Wenn Sie den Murradweg
entlang geradelt sind ist eine Rast auf der Sonnenter-
rasse, bei einer leckeren hausgemachten Mehlspeise
oder einem erfrischenden Eis, genau das Richtige.
Abends verwandelt sich das Café Krone zu einer
gemutlichen Bar, in der man den Tag gemutlich
ausklingen lasst.

Geoffnet  Dienstagbis Donnerstag:10.00-22.00 Uhr
Freitag und Samstag: 10.00 - 02.00 Uhr
Sonntag und Montag Ruhetag
Feiertags geschlossen

Café Zur Krone

8850 Murau

Raffaltplatz 8

+43(0) 664 4137433
kerschbaumertanja@gmail.com
) KaffeeKrone




MURAU &

Stadtcafe ’l

Willkommen im Stadtcafé Murau. Ob fur den Start
friih am Morgen oder einen gemdtlichen Brunch am
Vormittag, hier ist fir jeden etwas dabei. Gerne kon-
nen Sie aus unseren Frihsticksvariationen auswah-
len. Bekannt ist das Stadtcafé fur das breit gefacher-
te Angebot an hausgemachten Torten und diversen
Mehlspeisen, sowie unser hausgemachtes Eis. Wei-
ters verwohnen wir euch mit kleinen Gerichten fur
den Hunger zwischendurch, kreativen Getrdanken und
diversen Kaffeespezialitaten. Unser Angebot wird mit
viel Herz hergestellt und mit viel Liebe serviert.

Spezialitat Verschiedenste Strudelvariationen und
kostliche hausgemachte Torten
Gedffnet Dienstag- Freitag 8.00 Uhr-18.00 Uhr
Samstag 8.30 Uhr-17.00 Uhr
Sonnatg 9.30 Uhr-17.00 Uhr
Montag Ruhetag

Stadtcafé
8850 Murau

Schillerplatz 5 ?

Tel. +43 (0) 3532 44422 ta dtC a
cafe-mueller@gmx.at Im Herzen von Murau
www.stadtcafemurau.at



Café eight

Unser Café befindet sich im Herzen des Hauptplat-
zes von Oberwolz. Ein Treffpunkt fir Jung und Jung-
gebliebene, Genieflser und fir all jene die guten
Kaffee schatzen.

Von 8.00 Uhr bis 11.00 Uhr kénnen Sie gerne unser
umfangreiches Fruhstuck genieléen. Ob Pikantes
oder Sufes, fir jeden ist etwas dabei.

Unsere selbstgemachten Torten und Waffeln lassen
die Herzen hoher schlagen. Gerne kénnen unsere
Torten auch mit nach Hause genommen werden.
Abends kann es bei guter Stimmungauch trotz unse-
rer Sperrstunde einmal langer dauern.

Geoffnet  Mittwoch bis Samstag: 8.00 - 20.00 Uhr
Sonntag: 8.00 - 15.00 Uhr*
*in den Sommermonaten bis 18.00 Uhr
Montag und Dienstag Ruhetag

Café eight
8832 Oberwdlz
Stadt 7

Tel. +43 (0) 664 9173407
4 chrisiertlz@gmail.com
1) ® cafe eight2022

€ Cafe eight2022



OBERWOLZ ™

Café im Garten

Eingebettet in die grine Landschaft des ehem. Obst-
gartens der Burg Rothenfels erwartet Sie das ,Café im
Garten”. Die hausgemachten Mehlspeisen sowie die
saisonalen Spezialitdten runden unser Angebot ab.
Tagsuber bietet die Sonnenterrasse einen wunder-
baren Ausblick ins Wolzertal, abends geniefst man im
Wintergarten das Flammenspiel des Kaminofens und
erlebt gesellige Stunden bei einer erlesenen Auswahl
an Drinks und Snacks.

Spezialitdt Brunchan Sonn-und Feiertagen
(Anmeldung erforderlich)

Geoffnet  Mittwoch und Donnerstag; 14.00 - 22.00 Uhr

imSommer Freitag und Samstag: 10.00 - 22.00 Uhr
Sonn-und Feiertag: 10.00 bis 20.00 Uhr

Geodffnet  Freitagund Samstag: 10.00 - 22.00 Uhr

im Winter Sonn-und Feiertag: 10.00-20.00 Uhr

Café im Garten - Rothenfels

8832 Oberwolz

Bromach1

Tel. +43 (0) 676 5552003

cafe-im-garten@rothenfels.at OTHENFELS

www.cafe-im-garten.at

EW.



Gasthofe
Restaurants
Pizzerien

Steirische  Gastfreundschaft, beste
Qualitat und Genuss auf hochstem
Niveau, das zeichnet die Restaurants,
Gasthofe und Pizzerien der Erlebnis-
region Murau aus. Hier trifft man die
Botschafter des guten Geschmacks,
die mit ihren Gerichten den Gésten
einmalige Genussmomente bereiten.
Neben traditionellen regionalen Spe-
zialitaten finden Sie in den Speisen-
karten auch internationale Klassiker
und verschiedene Speisen fur jeden
Geschmack.



Almrestaurant 1. o
S‘Hiittenplatzerl l
S’Huttenplatzerl ist ein Familienbetrieb auf der
Turracher Hohe mit herrlichem Panoramablick. Die
3-Seen Runde, Hochmoorsteige und andere Wan-
derrouten fuhren direkt zur Hutte. Im Winter liegt
,s Huttenplatzerl"direkt an der Zirbenwaldbahn und
der Hochmoorloipe. Die Hutte ist auch mit Touren-
skiern, Schneeschuhen und normalen Bergschuhen
erreichbar. Sommer wie Winter gibt es spezielle
Highlights fur unsere Gaste wie z.B. Thementage,
Wirst'I-Kirtag, Candle Light Dinner, Wildwochenen-
de, Ostereiersuchen und noch vieles mehr.

Spezialitat Wir setzten vor allem auf die Regionalitat
unserer Produkte und die Zusammen-
arbeit mit den heimschen Bauern.

Gebffnet  Die genauen Offnungszeiten entnehmen
Sie bitte unserer Homepage

S'Huttenplatzerl
8864 Stadl-Predlitz

Turracherhthe 433 -
Tel +43 (0) 664 4606015 g(y‘ﬁggg,ﬁégzg,‘/
info@ huetten platzer|_at Tradition auf 1836m Turracher Hihe

www.huettenplatzerl.at

—
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I Zum Postwirt

Unser kreatives, junges Team kocht fir Sie traditio-
nell 6sterreichische Gerichte und wagt je nach Saison
auch Ausfluge in die internationale Kiche (asiatisch,
mexikanisch, mediterran u.v. m.).

Im Postwirt kocht der Chef personlich nach dem Motto:
,Selbst gemacht schmeckt einfach besser! - Dabei lie-
fert unser Naturgarten viele Zutaten.”

Die grolée Sonnenterrasse mit Outdoor-Kiiche und die
gemutliche Gaststube mit Kachelofen bieten zu jeder
Jahreszeit eine entspannte, familiare Atmosphare.

Spezialitat \ariationen von Schnitzel und Cordon Bleu

Sommer  Maibis September: tagl. 11.00 - 22.00 Uhr
Montag Ruhetag

Winter November bis April: tagl. 16.00 - 22.00 Uhr,
Sonntag; 11.00 - 20.00 Uhr
Montag und Mittwoch Ruhetag

Gasthof zum Postwirt
Q 8863 Stadl-Predlitz
Predlitz 25

BRI D Tel. +43 (0) 676 4486698

POSI-LLJ”'I- info@postwirt-predlitz.at

—PriddLytiz www.postwirt-predlitz.at
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STADL AN DER MUR [

Gstof
Murtalerhof

Unser Familiengasthof liegt direkt am Murradweg,
Kulinarisch bieten wir regionale Spezialititen von
Rind, Wild und Fisch sowie internationale und leichte
Gerichte fur Genieféer an. Grolse Frihsticks- sowie
steirische Buffets wahrend der Wintermonate, grofRes
Wein- und Whiskyangebot, Restaurant und Speise-
saal, eine Zirbenstube, Wintergarten, Sonnenterrasse
mit Kinderspielwiese und zwei Kegelbahnen im Haus.
Die Saunalandschaft ist wahrend der Wintermonate
auch fur unsere Regionsgaste geoffnet.

Gefuhrte Schlauchbootfahrten durch das Murtal kon-
nen direkt bei uns gebucht werden.

Spezialitat Wildererpfandl

Geoffnet Montag bis Sonntag, Dienstag Ruhetag
Kiche:11.30-14.00 Uhr &1700-20.30 Uhr
Zwischensaison: Montag & Dienstag Ruhetag

Gasthof Murtalerhof***
8862 Stad|-Predlitz sl

Steindorf ﬁ[urtalerhﬂ[

Tel:+43(0) 3534 2237 Stadl an der Mur

murtalerhof@murau.at

www.murtalerhof.at

E 7= @



[l ST. GEORGEN am KREISCHBERG

U ’ | . Gafthaus
Winter

Unser Gasthof wurde im Jahr 1152 erstmals urkund-
lich erwahnt und gilt somit offiziell als alteste Gast-
statte in der Steiermark. Unter dem 1000 Jahre alten
Tonnengewdlbe liegt noch heute die Kiiche unseres
Gasthofs. Damals wie jetzt steht der Gast mit seinen
Winschen und Bedirfnissen im Mittelpunkt unse-
res Schaffens. Wir begeistern unsere Gaste mit tradi-
tioneller Steirer Kiche, nach altiiberlieferten Rezep-
ten zubereitet. Freuen Sie sich auf Spezialitaten wie
Klachlsuppe, Feuerspiefs mit Letscho, Kase in Bierteig
und in Kurbiskernbrosel gebackenes Erdéapfelgrostl.

Spezialitat Selchwurstel vom St. Lorenzer Hochwild
Gedffnet  Mittwoch bis Sonntag: 10.00 - 21.00 Uhr
durchgehend warme Kuche
14.00 -17.00 Uhr kleine Karte"

Montag und Dienstag Ruhetag

GMth Minter Gasthaus Winter

8861 St. Georgen am Kreischberg

T — — Bodendorfs
g P g Tel. +43(0) 3537 230
e

office@gh-winter-bodendorfat
@) altestegaststatte dersteiermark




ST. GEORGEN Am KREISCHBERG M

Restaurant 1 V
|

Kreischberg Eck

In Talstationsnahe befindet sich das Lokal Kreischberg
Eck. Wir servieren bodenstandige Hausmannskost
und regionale Getranke- und Bierspezialitaten. Egal ob

osterreichische Kuche, wie etwa verschiedene Schnit-
zel-, Salat- oder Fleischgerichte, auch internationale
Speisen, von Steaks bis Burger befinden sich auf unse-
rer Speisenkarte. Naturlich bieten wir auch fur den
fleischlosen Genuss eine gute Auswahl an Gerichten
an. Im Sommer l&dt der gemdtliche Gastgarten mit
Uber100 Sitzplatzen zum Verweilen ein.

Spezialitat Hausgemachter Kaiserschmarrn

Geoffnet  Mai bis Oktober: taglich ab12.00 Uhr
Dezember bis April: Montag bis Samstag
ab13.00 Uhr, Sonntagab 11.30 Uhr
Mittwoch Ruhetag

Restaurant Kreischberg Eck Vi
8861 St. Georgen am Kreischberg
KreischbergstrafRe 15 /"f\(\‘\
Tel. +43 (0) 3537 444

lukas kleinferchner@gmx.at
www.kreischberg-eck.at

KREISCH




f' | Das Wirsas
m l Eagle am Golfplatz

Im Winter begeistert Gastro-Chef Gerhard Gugg mit
seinem Team die Skifahrer im Panorama Restaurant
,Eagle” hoch oben am Kreischberg.

Im Sommer ist das gemutliche Wirtshaus am Golf-
platz Murau - Kreischberg die ideale Einkehr fir Spa-
zierganger, GeniefSer, Radfahrer...

Das ,Eagle” liegt direkt am Murradweg, besonders
beliebt ist die grofizigige Terrasse mit einem herrli-
chen Blick auf die Golfanlage. Mit demabtrennbaren
Speisesaal eignet sich das ,Eagle” auch hervorragend
fur Feiern und Veranstaltungen aller Art.

Geoffnet  \Von Anfang Mai bis Ende Oktober
taglich ab11.00 Uhr
Kuchenbetrieb:

Dienstag bis Sonntag ab12.00 Uhr,
Montag gibt es eine kleine” Karte

Eagle - Wirtshaus am Golfplatz
8861 St. Georgen am Kreischberg
Am Golfplatz1

&cg e Tel. +43(0) 35372222111

DAS WIRTSHAUS .
AM GOLFPLATZ  \w\\\.golf-murau-kreischbergcom

I 7= @




ST. GEORGEN Am KREISCHBERG M

Ristorante - Pizzeria

da Silvano

Seit 1983 und bereits in 2. Generation fuhren wir das
Ristorante ,da Silvano”. Auf einer Anhthe Uber Sankt
Lorenzen am Kreischberg gelegen, eroffnet sich den
Gasten ein herrlicher Panoramablick auf die umlie-
genden Berge und das Murtal. Wir bieten italienische
Spezialitdten aus besten heimischen und italieni-
schen Produkten. Besonders stolz sind wir auf unse-
re hausgemachte Pasta, sowie auf unsere Fisch- und
Fleischgerichte aus dem Holzofen. Ein gutes Glas
Wein und ein Dessert aus unserer Kiiche runden das
Essen ab. So ungewohnlich es klingt, ist es das kleine
Italien am Berg.

Spezialitat Pizza aus dem Holzofen,
Hausgemachte Pasta, Fisch-und
Fleischspezialitaten aus dem Holzofen

Geodffnet  Offnungszeiten aufunserer Homepage

Ristorante Pizzeria da Silvano
A-88615t. Georgen am Kreischberg
St. Lorenzen 56

o f) Ristanante Pizzenia
ceo o da Sdliang
booking@silvano.at i )
www.silvano.at

—
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[ ST. GEORGEN Am KREISCHBERG

Gasthof
Schafferwirt

Mit unseren 5 Gastraumen bieten wir rustikale Ge-
mutlichkeit bis hin zum eleganten Speisen im Zir-
benstuberl kulinarischen Hochgenuss. Grolsten Wert
legen wir auf die Qualitat & Frische unserer Zutaten.
Daher verarbeiten wir mit viel Liebe Produkte aus
eigener und steirischer Landwirtschaft.

Weiters bieten wir eine Vielfalt an hausgemachten
Dessertvariationen, Strudeln und Mehlspeisen.
Neben ganztdgig regionaler Kuche, haben wir einen
wunderschonen Gastgarten und einen grof$zigigen
Spielplatz der jedes Kinderherz hoherschlagen lasst.

Geodffnet  Unser Schweinsbraten der traditionell
im Holzofen zubereitet wird und die ge-
bratene Forelle aus der Schwarzenberg-
schen Fischzucht in Murau

Geoffnet  Kichevon 11.30 bis 20.00 Uhr

Gasthof Schafferwirt

8861 St. Georgen am Kreischberg
Kaindorf 52

Tel. +43(0) 3537 225
office@schafferwirt.at
www.schafferwirt.at

L = &
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Hotel-Restaurant

Rosenhof

Herzlich Willkommen im Hotel - Restaurant Rosenhof
bei Familie Ferner. Genielden Sie die wertvollsten Stun-
den in einem familiaren Ambiente. Im schmucken Ho-

telist es die Liebe zum Guten und Feinen, die am Tisch
stets splrbar ist. Romantische Abendstunden in der
idyllischen Gartenlaube oder in den gemiitlichen Stu-
ben. Seit 14 Generationen bereitet es uns taglich Freu-
de, Menschen verwthnen zu dirfen und Ihnen einen
sorglosen Urlaub zu kreieren.

Wirwiinschen Ihnen einen unvergesslichen Aufenthalt.

Spezialitait Fangfrische Saiblinge von Mai bis Okt.
Geoffnet  Montag- Sonntag:10.00 - 23.00 Uhr
Kuche: Montag bis Sonntag von
11.30 - 14.00 Uhrund 18.00 - 21.00 Uhr
Kein Ruhetag

Hotel - Restaurant Rosenhof****
8850 Murau

Roseggerstrafée 9

Tel.+43(0) 3532 2318
hotel@rosenhof-murau.at
www.rosenhof-murau.at

EW.

MURALU



@ MURAU

y } Hotel-Restaurant

m 1 Brauhaus zu Murau
Essen und Trinken halten Leib und Seele zusammen!
Heute wie damals gilt das Brauhaus als Hotspot der
Bierstadt Murau und als Garant fur beste Kulinarik
und Bierspezialitaten. Bodenstandige Gerichte und
frisch vom Fass gezapftes Bier im urigen Ambiente
und im einladenden Biergarten geniefden. Als Extra-
Highlight bieten wir 75 verschiedenen Rumspeziali-
taten an. Im originellen Biersttberl die Murauer-Bier
Spezialitaten direkt frisch vom Fass bestellen, mit
Freunden eine Sky-Sportveranstaltung oder einen
gemutlichen Abend erleben und eines unserer Kuli-
narischen Schmankerl genieféen. Das ist Leben, das
ist Vergntgen. In unseren 50 komfortablen Zimmern
l&sst es sich gut leben und relaxen.

Gedffnet  Montag bis Sonntag, kein Ruhetag
durchgehend warme Kuche bis 21.00 Uhr

Hotel - Restaurant Brauhaus zu Murau****
8850 Murau

Raffaltplatz 17

Tel. +43(0) 3532 2437
hotel@brauhaus-murau.com
www.brauhaus-murau.com




Traude und Fritz vom Brauhaus zu Murau

Das Brauhaus zu
Murau steht fur
seine Werte, tradi-
tionelle Kiche mit
regionalen Spezi-
alitdten, Nachhaltig-
keit und ehrliche _
Verwertung der Roh-
stoffe. Unser Teamist
stets bemiht sich weiter zu
entwickeln und Zutaten zuver-
wenden, die der Gesundheit forderlich
sind. Wir verwenden beispielsweise Persisches Wiisten-
salz (unjodiert-unraffiniert-naturbelassen) zum Wirzen
unserer Speisen und kaufen unsere Produkte von regiona-
len und auch zertifizierten Betrieben ein.

Das Brauhaus kann aufeine langjahrige Bierkultur zurtick-
blicken. 8 verschiedene Biersorten, immer frisch vom Fass
stehen flr unsere Gaste bereit. Ein perfekt temperiertes,
frischgezapftes Bier lasst Kennerherzen hoherschlagen.
Es ist fir uns immer wieder eine grof%e Freude zu sehen
wenn wir mit unseren Produkten ein
Lacheln in die Gesichter unserer Gdste
zaubern kdnnen.

Das herrliche Murauer Bier, ob Pils, Mar-
zenoderdasDunkle, werdenauchteilwei-
seinunserem Speiseplan als Grundbasis
fur Sofden und Suppen miteingebunden.

=
g
=

Ein Besuch im Brauhaus zu Murauy, in
einem Ambiente der Gemiitlichkeit
mit Freunden, ist immer wieder ein Er-
lebnis - denn ,Gut Essen und Trinken
halten Leib und Seele zusammen”



Herzlich willkommen in der
Murauer

Bier Apotheke

Die Murauer Bierapotheke - ehemalige Salvator Apo-
theke - befindet sich nicht nur im Herzen von Murau

sondern auch, laut Aufzeichnungen, im altesten Ge-
bdude der Bierstadt. Die Murauer Bierapotheke pra-
sentiert sich zum einen als stilvolle Lokalitat fur ein
gemutliches Zusammentreffen und zum anderenals
Shop, in dem apothekentypische Produkte aus der
Region angeboten werden.

Von Shampoos, Salben, Lotionen bis hin zu Trebern-
kissen und Tees lasst der Shop keine Winsche offen.
Die Bierapotheke ist zu einer Statte der Begegnung
zum Thema Bier geworden, in der Geschichte und die
lange Tradition des Bierbrauens zusammentreffen.
Wir sehen uns -in der Murauer Bierapotheke.

Dienstag bis Samstag Murauer Bierapotheke
Juni bis September 8850 Murau
14.00 - 22.00 Uhr Anna-Neumann-Strafie 34
Oktober bis Mai Tel. +43(0) 664 88435887

bierapotheke@murauerbierat
www.murauerbierat

L = @

16.00 - 22.00 Uhr



MURAU &

Hotel Gasthof
Lercher

Inmitten der Altstadt von Murau steht das Haus seit
Uber 300 Jahren fur familiare Gastlichkeit und Ge-
mitlichkeit. Das & la carte Wirtshaus bietet je nach
Lustund Laune der Natur Spezialitdten von der Gans
zur Gams, vom Spargel zum Schwammerl.

Frei nach dem Motto: ,Steirische Kulinarik mit osterr.
Vielfalt und einer Portion Weitblick!"

Im Weinkeller lagern Spezialitdten vom klassisch
steirischen und sterreichischen Sortiment.

Spezialitdt Gerne laden wir zu einem mehrgdngigen
Uberraschungsment mit Weinbegleitung
oder einer Weinverkostung im Weinkeller.

Geoffnet 12.00-14.30 Uhr &17.00 Uhr-21.00 Uhr
Freitag bis Mittwoch warme Ktiche
Donnerstag: Ruhetag

Hotel - Gasthof Lercher****

8850 Murau fm

Schwarzenbergstralse 10 # morer \
Tel. +43(0) 3532 2431 [l LERCHER |
office@hotel-lercherat \ l:‘/
www.hotel-restaurant-lercherat -

—
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@ MURAU

Hotel - Restaurant

Kaferhube

Gaste unseres Hauses erfreuen sich neben erstklas-
sigem Service auch an kreativen und liebevoll zube-
reiteten Gerichten mit Produkten aus der Bioregion
Murau. Auch auf unserem eigenen BIO-Bergbauern-
hofwird eine Top Fleischqualitatvon Rind und Lamm
erzeugt, diese wir unseren Gasten gerne weitergeben.
Fur den Trink-Genuss sorgt neben dem heimischen
Murauer Bier ein ausgewadhltes Angebot an edlen
Rot- und WeilRweinen aus Osterreich und tber seine
Grenzen hinaus.

Spezialitat Grillabende auf der grofzigigen
Sonnenterrasse im Sommer fur wahre
Feinschmecker und Genieler.

Gedffnet Kuche tagl von 11.30-14.00 Uhr und von
von 18.00 - 20.00 Uhr, Mittwoch Ruhetag
Okt. bis Mai, Dienstag u. Mittwoch Ruhetag

Hotel - Gasthof Kaferhube***
8852 Murau | Stolzalpe Nr. 69
Tel. +43(0) 3532 2528

KAWR Tel. +43(0) 664 3958300

TS e info@kaeferhube.at
www.kaeferhube.at

—
B 7= e




MURAU

Restaurant - Pizzeria

Platzhirsch

Ein herzliches ,Grufl® Gott" und ,Buon Giorno" an alle
Liebhaber der italienischen Kuche! Unser Haus hat
Tradition, die sich Uber mehrere Generationen er-
streckt. Lassen Sie sich bei uns im italienischen Er-
lebnisrestaurant Platzhirsch verwohnen. Bei uns ver-
gisst man schnell den Alltag und trdumt unter einer
Felsgrotte, einer Weinlaube, einem Muhlenturm von
Italien und vielleicht mehr. Ob Salate, Nudeln, Pizzen,
Fisch- oder Fleischgerichte fur Jedermann ist etwas
dabei. Verlangen Sie auch unsere erlesene Weinkarte.

Spezialitdt Pizza aus dem Holzofen nach original
italienischen Rezepturen

Gedffnet  Kuchevon11.00-21.00 Uhr
Dienstag Ruhetag
Die aktuellen Offnungszeiten entnehmen
Sie bitte unserer Homepage.

Restaurant - Pizzeria Platzhirsch
8850 Murau
Schillerplatz1o

Tel. +43(0) 3532 3339
far2826@gmail.com
www.platzhirschmurau.at
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) Bierapotheke, Murau

| Gasthof Schafferwirt

| Restaurant Rosenhof, Murau

| Brauhaus zu Murau

| Gasthof Lercher, Murau

| Restaurant Kaferhube, Murau
| Restaurant Platzhirsch, Murau
| Gasthof Egidiwirt

| Gasthof Hammerschmied, Ranten
| Gasthof Neuwirt, Baierdorf

| Gasthof Hirschenwirt, Schoder
| Restaurant Stigenwirt, Krakau

| Gasthof Jagawirt, Krakau

| Gasthof Trattner, St. Peter/Kbg

MURTAL

Gasthof Oberer Brauer

B Grebenzenhaus, St. Lambrecht
Gasthof Kirchmoar, St. Blasen
Restaurant Marktcafe, St. Lambrecht
Alpengasthof Moser, St. Lambrecht
Hotel Restaurant Knappenwirt
Gasthaus Zum Brauer, Neumarkt
Restaurant Fischerwirt, Zeutschach
Gasthof Gossler, Mihlen

Gasthaus Hirschenwirt, Muhlen
Almgasthof Tonnerhttte, Mihlen
Da Brauhduser

Speckbauer, St. Peter/Kbg
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Kiichenchef Marco Leypold / Egidiwirt

Regionalitat ist fir den
Kuchenchefdes Murauer
Egidiwirts Marco Leypold
sicherlich kein Marketing-
gag sondern seit vielen
Jahren gelebte Praxis.
Wir kaufen alles was
moglich istin der
Bioregion Murau,
kennen unsere
Lieferanten und
wissen somit genau
welche Produkte Saison
haben und gerade richtig gut sind. Unsere tollen
Produkte werden sofort beim Eintreffen in die Ku-
cheverarbeitet, so kdnnenwirimmer beste Qualitat
und besten Geschmack garantieren. Wir freuen uns
auf lhren Besuch und sagen: Grials di beim Egidi-
wirt, wo Einkehr zum ,nachhaltigen” Erlebnis wird.”

Rezept fiir einen Bio Junghahn

Wir haben ein tolles nach-
haltiges Rezept fur Sie vor-
bereitet, einen Bio-Jung-
hahn. Dieser zeichnet sich
durch einen tollen Eigen-
geschmack aus und die
starkere Nachfrage nach
Hahnen verschafft die-
sen ein deutlich langeres
Leben!




Gasthof
Egidiwirt

Herzlich Willkommen im Gasthof Egidiwirt - einem der
beliebtesten Wirtshduser in der Erlebnisregion Murau.
Seit vielen Jahren prasentieren wir unseren Gédsten
Bestes aus der Region Murau und der Steiermark — wir
legen in unserer Kiche sehr grofRen Wert auf die Ver-
wendung regionaler und saisonaler Produkte.

Wir kochen das, was gerade Saison hat und frisch in
unserer Kuche landet! Kommts vorbei und geniel3ts
unsere kreative Kiche, immer begleitet von einem
unserer zahlreichen Biere der Brauerei Murau.

Spezialitat Original steirisches Freiland Backhend!l
Geoffnet  Samstag bis Mittwoch
durchgehend warme Kuche bis 21.00 Uhr
Donnerstag und Freitag Ruhetag

Gasthof Egidiwirt***
8850 Murau . B diGos:

St. Egidi 82 @"’b “u S
oz an - (SRIDIOIE
gasthof@egidiwirt.at Das Steirische Wirtshaus
www.egidiwirt.at







RANTEN ™

Landgasthof
Zum Hammerschmied ' “

Grif Gott bei uns in Ranten, herzlich Willkommen
in unserem Landgasthof Hammerschmied. Unser
3-Sterne Landgasthof ist taglich fir Sie gedffnet und
befindet sich nur 10 Autominuten von Murau ent-
fernt. Wir verwohnen unsere Gaste mit steirischen
Gerichten in unserer gemutlichen Gaststube.

Ihr Hund ist bei uns sowohlin den Gastezimmern als
auch im Restaurantbereich herzlich willkommen.
Verbringen Sie erholsame Stunden bei uns und las
sen Sie den Abend in unserem Kellerstuberl ,Seidl”
beim Kegeln (2 Sportkegelbahnen im Haus) lustig
und gemutlich ausklingen.

Spezialitat Jeden Mittwoch: Backhendl-Tag
Jeden Sonn- und Feiertag: Mittagsbuffet
Geoffnet  Taglich ab 8.00 Uhr, kein Ruhetag
durchgehend warme Kiche

Landgasthof Zum Hammerschmied
8853 Ranten

Ranten 14

Tel. +43(0) 3535 8614
gh@hammerschmied.com
www.hammerschmied.com

—
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Urlaub im wunderschonen Baierdorf — das ist Erho-
lung und Abwechslung, in familiarer Umgebung. In
unserem traditionellen, rustikalen Restaurant wer-
den Sie sich bestimmt wohlfihlen. Aus tiefer Uber-
zeugung verwohnen wir unsere Gaste mit Produk-
ten aus der Region Murau und aus eigenem Anbau.
Unsere bodenstandige Kiiche, der grofRe Kinderspiel-
platz mit Streicheltieren und auch der einladende
(Gastgarten sind bei unseren Gasten sehr beliebt.

AufVorbestellung bereiten wir auch frische Forellen zu.

Spezialitat Neuwirtschnitzel, HolzstralRenspield
Geoffnet  Mittwoch bis Sonntag
durchgehend warme Kuche
14.00 bis 18.00 Uhr kleine Karte
Montag und Dienstag Ruhetag

Gasthof Neuwirt***
8844 Schoder
Baierdorf 4

Tel. +43(0) 3536 8493
office@gh-neuwirt.at
www.gh-neuwirt.at

L =®E




SCHODER [

-~
Gasthof

(] [
Hirschenwirt
Der Traditionsgasthof seit 1423 - beim Hirschenwirt
entspannt man sich in liebevoll eingerichteten, ge-
mutlichen Stuben mit Kachelofen, Ofenbankerl und
der 600-jahrigen Geschichte des Hauses.
Zur Verfigung stehen insgesamt 180 Sitzplatze, eine
Sonnenterrasse mit 60 Platzen, sowie ein gut gefull-
ter Weinkeller. Am Weg zum Gunstner Wasserfall,
der mit 65 m Fallhohe der hochste Wasserfall der
Steiermark ist, ist unser Haus eine ideale Einkehr bei
Ausflugen und fur Gruppen.

Spezialitat Rindfleisch von eigenen Almochsen,
hausgemachte Strudel, Wildspezialitaten
aus eigener Jagd, sowie ein Weinkeller
und beste Murauer Bierspezialitdten.

Geoffnet  Taglich gesffnet, Dienstag Ruhetag
Kiiche:m.00-15.00 Uhr &18.00 - 22.00 Uhr

Gasthof Hirschenwirt***

8844 Schoder e

Schoder 45 gE? ic@-‘;'y‘ ’ "‘ _.._r

Tel. +43 (0) 3536 82740 I¥S VW
C]) 5@30@5!&

gasthof@hirschenwirt-schoederat
www.hirschenwirt-schoederat

—
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KRAKAU
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Hotel Restaurant
[ []

Stigenwirth
Im hoteleigenen Restaurant kimmert sich der Chef
des Hauses hochst personlich um die kulinarischen
Bedirfnisse seiner Gaste. Lassen Sie sich von seinen
steirischen Spezialitdten und Kreationen aus der
Vollwertkiiche verwohnen. So zaubert er mit natdr-
lichen und hochwertigen Produkten, viele direkt von
den Bauern der steirischen Krakau, schmackhafte
Gerichte und sifSe Versuchungen.
Der Stigenwirth wurde mit dem “Kulinarium Steier-
mark” das vom Land Steiermark verliehen wurde
und von falstaff” ausgezeichnet. Wir garantieren
Qualitat und Heimatverbundenheit.
Bei uns sind Hunde willkommen.

Geoffnet Montag bis Sonntag, kein Ruhetag
Kichevon12.00-20.30 Uhr
14.00 -17.00 Uhr kleine Karte

Hotel - Restaurant Stigenwirth****

8854 Krakau

Krakauebene 33

P Ml Tel. +43 (0) 3535 8270

Btigenwirth hotel@stigenwirth.at
HOTEL &

RESTAURANT www.stigenwirth.at

* % W
I




KRAKAU &

==

Landgast.hof
Jagawirt

Willkommen im Jagawirt in der malerischen Krakau. Seit
1975 verwohnen wir unsere Gaste mit herzlicher Gast-
freundschaft, traditionellen Speisen und einem starken
Engagement fir Nachhaltigkeit. Als Familienbetrieb
liegt uns die Umwelt am Herzen, deshalb arbeiten wir
standig daran, unseren okologischen Fufsabdruck zu mi-
nimieren. Auch bei der Auswahl unserer Zutaten legen
wir Wert auf kurze Transportwege und unterstitzen aktiv
lokale Betriebe. Erleben Sie die steirische Gemtlichkeit.

Spezialitat Wildgerichte: Es wird auschlieflich Wild
verarbeitet, welches in den umliegenden
Revieren oder selbst erlegt wird.
Gedffnet Montag und Dienstag Ruhetag,
Mittwoch bis Sonntag
von 11.30 Uhr bis 20.30 Uhr

Landgasthof Jagawirt***

8854 Krakau

Krakauschattten 34

Tel. +43 (0) 3535 8260 oot

info@jagawirt.com ’nan ,RT

Www.jagawirt.com LANDGASTHOF

—
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[ KRAKAU

l Trattner Waldhof

Ein Familien-Traditionsbetrieb, wo Gastfreundschaft
grol$ geschrieben wird, erwartet Sie in St. Peter am
Kammersberg, Die Chefin des Hauses verwohnt Sie
mit traditioneller, bodenstandiger Kuche, sowie mit
saisonalen steirischen Schmankerln. Panorama
Lounge und Sonnenterasse mit einzigartigem Blick
ins Tal. Umgeben von Wiesen und Waldern kénnen
sich unsere kleinsten Gaste auf dem Spielplatz und bei
den Tieren unseres Bauernhofes so richtig austoben.
Klassiker sind unsere beliebten knusprigen Ripperl,
die gibt es donnerstags in den Sommermonaten bei
den Huttenabenden mit Live Musik.

Gedffnet Montag Ruhetag
(ausgenommen sind Feiertage)
Die aktuellen Offnungszeiten entnehmen
Sie bitte unserer Homepage

Gasthof Trattner ,Waldhof***
8843 St. Peter am Kammersberg
St. Peter g

Tel. +43(0) 3536 8286
info@waldhof-trattnerat
www.waldhof-trattner.at




Gasthof
Oberer Brauer

Unser Gasthof wurde 1746 das erste Mal urkundlich
erwahnt und befindet sich seit 1912 im Besitz unserer
Familie. Bereits in der 5. Generation freuen wir uns auf
jeden Gast der herein spaziert.

Ein gemitliches Abendessen, Feierlichkeiten jeder Art,
Hochzeiten oder auf ein gemitliches Stehbier. Fir uns
ist es sehrwichtig, dass sich jeder bei uns wohl fuhlt.
Der familienfreundliche Gasthof bietet gutbirgerliche,
regionale Kiche und ist weit Uber die Bezirksgrenze
hinaus fur seinen Tafelspitz bekannt.

Unser Gasthof ist Treffpunkt fir Jung und Alt und ein
Insidertipp fur jegliche Feierlichkeiten.

Spezialitdt Feiner Tafelspitz vom Salchauer Hochrind

Geodffnet  Die aktuellen Offnungszeiten entnehmen
Sie bitte unserer Website

Restaurant - Gasthof Oberer Brauer
8832 Oberwolz | Stadt 10

Tel. +43 (0) 664 4718099 : Gasthof .

oberer.braeuer@aon.at bBl:Bl: &

www.oberer-braeuer.at

ool Oberer cauer
E = ®




S

m .I,' | Almgasthof
I Grebenzenhaus

Lustvoll speisen und in die traumhafte Bergwelt ein-
tauchen. Hier werden Genusshungrige mit ideenrei-
cher Kiiche verwohnt. Grofsten Wert legen wir auf sai-
sonale Zutaten aus der Region. Geniel3en, auftanken
oder sporteln - bei uns kommst du garantiert auf den
Geschmack. Im Winter wedelst du direkt von der Piste
auf die Sonnenterrasse, im Sommer, wenn im Tal die
Hitze allgegenwartig ist und du dich nach Erfrischung
sehnst, bist du im Grebenzenhaus auf 1660 m Seeho-
he genau richtig. Durchatmen inmitten unberihrter
Natur. Fir deine Feier auch abends offen.

Geoffnet Juniund Sept.: Do bis So:10.00 -17.00 Uhr
Juli und Aug.: Do bis Mo:10.00 -17.00 Uhr
Durchgehende warme Kiiche.

Im Winter wahrend des Lift- und Rodel-
betriebes geodffnet

Almgasthof Grebenzenhaus
8813 St. Lambrecht
Schwarzenbach 10

Tel. +43 (0) 3585 27559
info@grebenzenhaus.at
www.grebenzenhaus.at

—
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ST. LAMBRECHT

Gasthof
[

Kirchmoar

Der Gasthof Kirchmoar wird von unserer Familie in
vierter Generation geftihrt. Wir verwenden fast aus-
schlieflich Produkte aus der Region und aus eigener
Landwirtschaft. Ebenso kochen wir auch mit Produk-
ten aus unserem Naturpark Zirbitzkogel Grebenzen.
Lassen Sie sich auch von unserer biirgerlichen Kiiche,
wo wir auch immer wieder etwas Neues einfliel3en
lassen, verwdhnen.

Ihr Genuss tragt zur Erhaltung unserer schonen
Kulturlandschaft bei - Danke dafur!

Spezialitat Kirchmoar Schweinsbratl

Geoffnet  Mittwoch bis Sonntag
Kiiche:11.30-14.00 Uhr &17.30-20.00 Uhr
Dazwischen gibt es eine kleine Karte
Montag und Dienstag Ruhetag,
inden Ferien Dienstagab17.00 Uhr gedffnet

Gasthof Kirchmoar
8813 St. Blasen
Hinterbach 6

Tel. +43(0) 3585 2330
urlaub@kirchmoarat
www.kirchmoar.at

EW.




[ ST.LAMBRECHT

Restaurant - Pizzeria

Marktcafeé

Das Marktcafe, ein Familienbetrieb, direkt vor dem
Stift St. Lambrecht, wo Jung und Alt kochen und la-
chen, rauchern und zupfen, grillen und backen, sal-
zen und pfeffern, diskutieren und philosophieren,
vor allem aber mit viel Freude und Liebe servieren.
Bei uns ist ein Jeder herzlich willkommen, die krea-
tive, regionale sowie italienische Kiche, die haus-
gemachten Mehlspeisen, kostliche Eisbecher und
hervorragende Weine zu probieren.

Alle Gerichte sind auch zum Mitnehmen.

Gedffnet Taglichvon 9.00-23.00 Uhr
Kiiche: 11.30 -14.00 Uhr &18.00 - 21.00 Uhr
Ruhetage: Mittwoch & Donnerstag
(aulder an Feiertagen)

Restaurant - Pizzeria Marktcafe

8813 St. Lambrecht
MARKTCAFE Hauptstralée 51
RESTAURANT P1zzZERIA Tel. +43(0) 3585 2436
Failie Pristovnik pristovnik@lcnet.cc

marktcafe-pristovnik.business site



ST.LAMBRECHT &

Alpengastho 1 n
Moser T
Ein Backhendl mit knuspriger Hille, ein saftiges
,Moser” Kotelett oder doch lieber etwas Vegetari-
sches! Wenn Sie bodenstdndige Kiche lieben und
das Ambiente eines gediegenen Gasthofes schat-
zen, dann sind Sie beim Alpengasthof Moser genau
richtig. FUr unsere kleinen Gaste sorgt ein Spielzim-
mer und ein Spielplatz fur SpafS.

Der ,Karchauer Wirt"ist auch der perfekte Gastgeber
far Ihren Natururlaub! Wir heiféen Sie herzlich will-
kommen! Leben heifst genieflen!

Spezialitait Unsere ,Backhendl”sind seit Gber 50
Jahren weit Uber die Bezirksgrenzen
hinaus bekannt.

Geodffnet 9.00-21.00Uhr
Klche:11.30 -14.00 Uhr &17.00 - 20.00 Uhr
Dienstag und Mittwoch Ruhetag

Alpengasthof Moser***
8813 St. Lambrecht
Karchau 8

Tel. +43(0) 3588 280
office@alp-moser.at
www.alp-moser.at

K = @




[ NEUMARKT

m ' Hotel Restaur.ant

T Knappenwirt
Beim Knappenwirt in Mariahof trifft moderne Kuche
auf steirische Hausmannskost. Bei der Zubereitung
der Speisen stehen fiir den Kuchenchef Michael Lohr
besonders Regionalitat und die Verarbeitung von sai-
sonalen Produkten im Vordergrund. Im gut gefillten
Weinkeller schlummert die passende Begleitung zu
den liebevoll zubereiteten Gerichten.
Der Knappenwirt ist DER Profi, fur Caterings aller Art.
Julia&Michael Lohr beraten Sie gerne und freuen sich
auflhre Anfragen und Reservierungen.

Gedffnet Kuche: DI1700-19.30 Uhr
MI-SA:11.30-13.30 Uhrund1700-19.30 Uhr
SO:11.30-14.00 Uhr
Um Tischreservierung wird gebeten.
Ruhetag: Montag. Im Marz & Aprilauch
Dienstag und Mittwoch geschlossen.

Hotel - Restaurant Knappenwirt
Minigolf | Catering | Delikatessenshop
8812 Mariahof | Hoferdorf 113

knappenwirt Tel+43 (0) 3584 2542
* Kk *

info@knappenwirtat | www.knappenwirt.at

E=e®a
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Gasthaus 1 n
Zum Briauer I
Das Gasthaus Zum Brauer, direkt am Hauptplatz in
Neumarkt, bietet Ihnen kulinarische Angebote aus
der Osterreichischen, italienischen und internationa-
len Kiiche.

Besondere Beriicksichtigung finden regionale Spe-
zialitaten und vegetarische Gerichte.

Saisonbedingte Spezialitatenwochen, ruhiger Gast-
garten im Innenhof, gemutliche Atmosphare und
das freundliche Service runden das Angebot ab und
zeichnen das traditionelle Gasthaus aus.

Gedffnet Taglich9.00-24.00 Uhr
Kiche von 11.00 bis 21.00 Uhr
Mittwoch und Donnerstag Ruhetag

Gasthaus zumBrauer

8820 Neumarkt @aﬁ'ﬂ]auﬁ
Hauptplatz 34 v
Tel.+43 (0) 3584 2275 zum ;ﬁl‘&‘uﬂ‘

hermine.seidl@aon.at
9 Gasthaus zum Brauer (Gasthaus Seidl)



[l ZEUTSCHACH
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' Restaurant
[] [
m T Fischerwirt
Unser Lokal ladt zum gemutlichen Verweilen ein.
Geniefen Sie den herrlichen Blick auf den Graslupp-
teich von der teilweise Uberdachten Sonnenterrasse
und lehnen Sie sich zurtick.
Unser schoner Waldspielplatz direkt neben dem
Gasthaus bietet Spals fur Grofs und Klein.
Weiters bietet unser Haus Platz fiir ca. 15 Personen in

5grofsen Apartments und einem kleinen, aber feinen
Wellnessbereich.

Spezialitdt Fischspezialitaten, insbesondere der
Saibling aus eigener Fischzucht, sowie
unsere bertihmten Riesen-Eisbecher

Geoffnet  Kiche:11.30-14.00 Uhr&1730-19.30 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag
(@ufer an Feiertagen)

Gasthaus Fischerwirt

= — 8820 Zeutschach
‘%@Séﬁ;n;iﬁ Zeutschach 38
- Tel. +43(0) 3584 2339
info@fischerdorfat

www.fischerdorfat | www.mountainfishing.at

E 7= @



MUHLEN ™

Gashof |
Gossler

Wir kochen frisch und mit viel Liebe - die kulinarischen
Kostlichkeiten von Fleischgerichten, Uber Feines fur
Liebhaber der fleischlosen Kiiche bis zu den regionalen
Schmankerln, zubereitet mit heimischen Produkten
aus dem Naturpark, sind Anziehungspunkte fur alle
Freunde der guten Kuche. Saisonal bieten wir immer
wieder besondere Spezialitdten und Schlemmergerich-
te. Unsere Mehlspeisen backen wir selbst und verwoh-
nen Jung und Alt mit unserem selbstgemachten Eis.

Spezialitat Hausgemachte Pizza und der ,Gossler
Salat” mit vielfaltigen frischen Zutaten,
saisonal aus unserem Hausgarten
Juliu. August jeden Mittwoch , Backhendltag”
Bitte um Vorbestellung der Hauptspeisen

Geoffnet  Die aktuellen Offnungszeiten
entnehmen Sie bitte unserer Homepage

Gasthaus Gossler***
8822 Muhlen

Mihlen 25

Tel. +43(0) 3586 2251
ofﬁce@gasthaus—goessler.at
www.gasthaus-goesslerat

¥ GASTHAUS
5 GOSSLER ***
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,} Gasthaus

36 Hirschenwirt
Inunserem mitdem Pradikat ,Steirisches Wirtshaus”
ausgezeichneten Familienbetrieb in Mihlen in der
Steiermark sollen sich unsere Gaste rundum wohl-
fuhlen. Dazu tragt in jedem Fall das gemitliche Am-
biente bei. Es wird Ihnen hier, am Fule des Zirbitz-
kogels, ein freundlicher, zuvorkommender Service
sowie eine Kiiche mit ausgesuchten Kostlichkeiten
geboten. Frische Zutaten und eine sorgfaltige Zube-
reitung unterstitzen die Qualitdt des ausgezeichne-
ten Speiseangebotes.

Spezialitat Ripperl- und Steakabende in den
Sommermonaten

Gedffnet Kiche:11.30-14.00 Uhr &1700-19.30 Uhr
Ganztagig geoffnet, Mittwoch Ruhetag
Im Winter: Montag, Dienstag bis 16.00 Uhr
Aktuelles auf unserer Homepage

Gasthaus Hirschenwirt

V 8822 Mihlen
Mihlen1g

Gasthaus Tel. +43 (0) 3586 2228

) info@gasthaus-hirschenwirt.at
www.gasthaus-hirschenwirt.at




lmgathof |
Tonnerhiitte

Seit 40 Jahren leben und arbeiten wir auf der Alm. Die
Magie der Alm und die Rhythmen der Natur pragen
seit jeher unser Leben - das im volligen Gegensatz zu
hoher, schneller, weiter steht. Echte Lebensqualitat, die
wir gerne teilen. Wir freuen uns tiber Gaste aus dem Tall
Im Sommer zum Spazieren, Wandern und Bogen-
schielRen. Im Winter zum Skifahren, BERGaufRODELN
und Schneeschuhwandern.

Taglich bereitet Kichenchef Wolfgang traditionelle
Speisen nach althergebrachtem Kiichenhandwerk mit
frischen, saisonalen Produkten aus dem Naturpark zu.
Auf Fertiggerichte verzichten wir.

Geodffnet Sommer: Mai| Juni| Sept | Okt: FR bis SO
Juli | Aug: DO bis SO
Winter: wahrend der Ferien taglich getffnet
Auléerhalb der Ferien: FR bis SO

AlmDorf Tonnerhiitte
8822 Mihlen

info@tonnerhuette.at
www.tonnerhuette.at

—
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Jausenstationen

Eine Auszeit vom Alltag machen und
Entspannung und Genuss pur erleben.
In den Almhutten und Jausenstationen
der Erlebnisregion Murau kann man
sich eine typische steirische Brett'-
jause, Kaspressknodel, Kaiserschmarren
und noch vieles mehr schmecken las-
sen. Die frisch zubereiteten Gerichte
in Kombination mit Bergluft und dem
traumhaften Panorama schmecken
dabei einfach himmlisch.



STADL AN DER MUR [

Da Brauhauser ¢m

Die Jausenstation steht nicht nur fur kulinarische und
regionale Schmankerl, sondern auch fur Herzlichkeit
und eine familiare Atmosphare. Man verwohnt Sie mit
Produkten aus eigener Landwirtschaft. Mit Liebe er-
zeugen wir Produkte wie Most, Apfelsaft, Marmeladen,
Séfte, Edelbrande sowie Speck und Hauswirste selbst.
Selbstverstandlich kdnnen Sie unsere Produkte auch
mit nach Hause nehmen. Eine grof3e Sonnenterrasse,
ein Kinderspielplatz und ein Spielraum sorgen fur ein
gemitliches ,Beisammensein”.

Spezialitat Jeden Freitag Backhendltag
Jeden Mittwoch Grillabend ab17.00 Uhr
(Juli/August)

Geoffnet  Mittwoch bis Sonntag, 10.00 - 22.00 Uhr
Montag und Dienstag Ruhetag
(ausgenommen Feiertage)

Da Brauhd&user - Paul Pichler

8862 Stadl-Predlitz /\
Steindorf 23a %ﬁ

Tel. +43 (0) 6641246093 l@ (i ‘
info@pichlerpaul-urlaub.at u...........
www.pichlerpaul-urlaub.at

—
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. ST. PETER AM KAMMERSBERG
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Speckbauer

Idyllische Jausenstation auf 1150 m Seehohe, oberhalb
von St. Peter am Kammersberg mitwunderbarem Blick
auf den Greim. Wir servieren ausschlieflich hauseige-
ne Produkte. Jausenplatten, Geschenkskorbe, Speck,
Wirstl, kostliches Bauernbrot und Schnapse.

Wenn Sie unsere Produkte gerne fir zu Hause ha-
ben mochten, finden Sie uns auf folgenden Bauern-
markten: Freitag: Murau, St.Peter/Kbg, Scheifling (Vor-
mittag) und jeden ersten Freitag im Monat in Oberwolz
(Nachmittag), Samstag: Knittelfeld (Vormittag)

Spezialitat Gerauchtertes, luftgetrocknetes
original ,Schattner Rind"

Geoffnet  Montag bis Donnerstag und Samstag
8.00 bis12.00 Uhrund 14.00 bis 18.00 Uhr
oder nach telefonischer Vereinbarung
Freitag und Sonntag geschlossen

Jausenstation Speckbauer
8843 St. Peter/Kammersberg, Glanz 79
Tel. +43 (0) 6641629798

z"559“"'% Tel. 4+43 (0) 664 1700842

Ausgezeichnete Qualitit
zeichinet uns aus! bauernhof@speckbauerat

=) ‘;.‘.;‘ g www.speckbauer.at
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VERSION SCAN
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Cmurau

“~—"STEIERMARK
Weil es dir gut tut.

Erlebnisregion Murau | A-8850 Murau | Liechtensteinstralle 3-5
Tel.+43(0)3532 2720 | info@regionmurau.at | www.regionmurau.at



