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Sonnenschein, mildes Klima und fruchtbare Bdden — die Natur meint es gut mit der
Erlebnisregion Thermen- & Vulkanland. Reich die Ernte, vielféltig das Angebot an
kulinarischen Gendissen: Kiirbis, Kaferbohne, Traube & Co. — die besten Zutaten fiir
genussvolle Momente reifen hier.

Und jede Saison hat ihre Genussbotschafter: Barlauch, Holunder, Kren, Kaferbohne und
Kurbis kommen als Geschmackserlebnisse auf die Tische der Wirtshauser, Haubenlokale
und die fir die Region typischen Buschenschanken.

Serviert wird nur das Beste. Vorzugsweise regionale Produkte aus landwirtschaftlichen
Betrieben. Da weiB man, wo es herkommt. Sogar Quinoa, Spargel, Hirse und Reis gedeihen
bei den milden Temperaturen im Thermen- & Vulkanland. Wiederentdecktes Urgetreide wie
Buchweizen und Dinkel erfreuen sich zunehmender Beliebtheit, denn Natiirlichkeit und
Urspriinglichkeit zahlen mehr denn je. Immer und (iberall dabei: das Kiirbiskerndl, das viele
Speisen mit seiner nussigen Note noch verfeinert. Ab-Hof-Laden laden zum Verkosten ein.
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DA SCHMECKT'S!

BUSCHENSCHANKEN
& HEURIGE

Bei einem Aufenthalt im Thermen- & Vulkanland ist der Besuch einer Buschenschanke

ein ,Muss”! An keinem anderen Ort bekommt man so viele Einblicke in den ,Steirischen
Brauch” und so viele steirische Spezialitaten auf einem Brett serviert wie hier. Bestellen Sie
eine ,Brettljaus'n” mit allen fiir diese Region typischen Spezialitdten und Sie wissen, wie
die Steiermark schmeckt! Dazu génnen Sie sich einen Kaferbohnensalat mit steirischem
Kirbiskerndl, das bei keinem Salat fehlen darf.

Dieser Landstrich ist aber auch fir seine hervorragenden, feinfruchtigen WeiBweine
bekannt, die im Weinbaugebiet , Vulkanland Steiermark DAC" prachtig gedeihen.
Wer es lieber fruchtig mag, bestellt einen der vielen gesunden Naturséfte, die aus den
hier wachsenden Obstsorten produziert werden. Firr Buschenschank-Neulinge: Was

einen Buschenschank von einem Heurigen unterscheidet, ist auch rasch erklart: In den
Buschenschanken diirfen nur kalte Speisen serviert werden. Mahlzeit!
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Bughanghonkar & Heor

BAD BLUMAU
Buschenschank Kober e
Kleinsteinbach 42, 8283 Bad Blumau

Mobil: +43 664 261 90 05 - E-Mail: office@kober-wein.at

www.kober-buschenschank.at

OFFNUNGSZEITEN: 23. April=12. Juni, 2. Juli-28. August,
10. September—23. Oktober, 5. November—4. Dezember, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Weine, Safte und Speisen aus eigener Erzeugung.
TIPP: Uriger Buschenschank mit herrlicher Aussicht und Sonnenterrasse.

Heuriger ,Zum Stoabocha” e
Kleinsteinbach 32, 8283 Bad Blumau
Telefon: +43 3383322 90 - E-Mail: zumstoabocha32@gmx.at

OFFNUNGSZEITEN: Mi.—Sa. 16-22 Uhr, Do. 11-22 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Kalte und warme Gerichte, familiares Klima,
schoner Heuriger in der Néhe der Therme Rogner Bad Blumau.

TIPP: Gemiitlicher Innenhof, Grillabende im Sommer mit All You Can Eat Buffet,
flr jeden Geschmack etwas dabei.

BAD GLEICHENBERG
Weingut Leitgeb — Buschenschank Géastehaus vinosophie @
Trautmannsdorf 104, 8343 Bad Gleichenberg

Telefon: +43 3159 2885 - E-Mail: info@weingut-leitgeb.at
www.weingut-leitgeb.at

OFFNUNGSZEITEN: Buschenschank: Mi.=So. ab 14:30 Uhr,
vinosophie/Weingut: Mo.~Sa. 912 Uhr — ansonsten wéhrend der Buschenschank-
Offnungszeiten, Ruhetage: Mo. und Di., Sommerpause: 11.—19. Juli 2022

GENUSSANGEBOT: Vulkanland Steiermark DAC Gebietsweine, Gleichenberg
Ortsweine, in Holz ausgebaute Riedenweine, hochwertige Sekte und Schaumwein;
Alternativ Weine.

TIPP: Ausgezeichneter Buschenschank mit selbstgemachten und regionalen Produkten
sowie saisonalen Spezialitéten, Weingarten, Weinkeller und Verkostungspakete vom
.Klassik-Intro” bis zur , Katzianer-Sinfonie”, Picknick im Weingarten, Ubernachtung im
Gastehaus.

BAD LOIPERSDORF

Buschenschank Sorger @
Stein 96, 8282 Bad Loipersdorf
Mobil: +43 664 346 64 36 - E-Mail: robert.sorger1@aon.at

www.buschenschank-sorger.at

OFFNUNGSZEITEN: 9. September—30. Oktober, Mi.—Sa. ab 16 Uhr,
So. und feiertags ab 15 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.




Riegler's Buschenschank @ Weinbau und Buschenschank Thurner @
Edelsgraben 161, 8282 Bad Loipersdorf Stein 6, 8282 Bad Loipersdorf

Telefon: +43 3382 200 01 - Mobil: +43 664 202 57 46 Telefon: +43 3382 8500 - E-Mail: buschenschank@wein-thurner.at

E-Mail: buschenschank.riegler@aon.at www.wein-thurner.at

OFFNUNGSZEITEN: 19. Mai-5. Juni, 28. Juli-14. August, OFFNUNGSZEITEN: 29. April-27. Juni, 30. Juli~12. September,

25. August—10. September, 29. September—5. November, Di.-Sa. ab 17 Uhr, 21. Oktober—21. November ab 16 Uhr, So. und feiertags ab 15 Uhr,

Ruhetage: So. und Mo. Ruhetage: Di. und Mi.

GENUSSANGEBOT: GenieBen Sie unsere hausgemachte Jause und GENUSSANGEBOT: Urig steirischer Buschenschank mit selbst produzierten
unsere Eigenanbau-Weine. Produkten, Fleisch von hauseigenen Schweinen.

TIPP: Unser Buschenschank liegt am Wein-Erlebnis-Weg und bietet von Mérz TIPP: Wildspezialitéten, selbst erlegt und fein verarbeitet zu Rohschinken, Salami
bis Oktober ein Wein-Rast-Platzerl. und Wiirstel.

Sammer Weinhof Buschenschank @ BAD RADKERSBURG

Stein 144, 8282 Bad Loipersdorf

Mobil: +43 664 134 52 28 - E-Mail: office@sammer-wein.at - www.sammer-wein.at 0 Buschenschank Hoamathaus — Familie Mencigar @
OFFNUNGSZEITEN: 12. Juli—6. August, 26. Oktober—12. November, Laafeld 36, 8490 Bad Radkersburg

Mi.—Sa. ab 16 Uhr, Ruhetage: So.-Di.
GENUSSANGEBOT: Buschenschank, Wein, Safte und Kerndl.

Telefon: +43 3476 2737 - E-Mail: info@hoamathaus.at - www.hoamathaus.at
OFFNUNGSZEITEN: Mi.—So. ab 10 Uhr, Juli-Oktober Mi.—Mo. ab 10 Uhr,

TIPP: Ausgezeichnete Weine. Ruhetage: Mo. und Di., Juli-Oktober Di.

GENUSSANGEBOT: Steirische Jause und pramierte Wildspezialitaten: Hirschschinken,
Thermenheuriger Kropf @ Rehselchwiirstel, Wildschweinsalami.
Lautenberg 155, 8282 Bad Loipersdorf TIPP: Steirischer Cognac und regionale/saisonale Spezialitaten: Bérlauch, Spargel,

Erdbeeren, Kiirbis.
Telefon: +43 3382 8251 - E-Mail: thermenheuriger@aon.at - www.thermenheuriger.at

OFFNUNGSZEITEN: taglich 16-23 Uhr Buschenschank — Weinbau Markowitsch @
GENUSSANGEBOT: Von kalten Speisen (iber warme Speisen — von Bier bis zum Markowitschweg 4, 8490 Bad Radkersburg

Kaffee, Backhenderl, Grillteller, warmes Schweinsbratenbrot, Brettljause, Picknickkorb,
Vulcanoschinken. Mobil: +43 664 450 26 36 - E-Mail: info@buschenschank-markowitsch.com
www.buschenschank-markowitsch.com

OFFNUNGSZEITEN: Marz—Ende Juni, August—Ende Oktober, ab 15 Uhr, Ruhetag: Mi.

GENUSSANGEBOT: Qualitatsweine, DAC Weine, vielfaltige traditionelle
Buschenschankjause, hausgebackenes Brot und Mehlspeisen.

TIPP: Der schonste Blick auf die Therme Bad Loipersdorf. Késtliche Speisen und
ausgezeichnete Weine warten auf Sie. Gekocht wird mit Herz und ausgeschenkt
mit Freude!

Thermenstadl Heuriger @ TIPP: hausgemachter Rohschinken, Wildspezialitaten und Salamis.
ThermenstraBe 255, 8282 Bad Loipersdorf

Mobil: +43 699 163 152 03 - E-Mail: info@thermenstadl.at - www.thermenstadl.at BAD WALTERSDORF

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Sa. ab 16 Uhr, Kiiche bis 22 Uhr, Ruhetag: So.

GENUSSANGEBOT: Spezialititen unserer Hochlandrinder, steirische Jause, Schnitzer] BB1-Heuriger @
oder ein Einblick in die Tiroler Kiiche! S&fte und Weine aus regionalen Betrieben. Wagerberg 69, 8271 Bad Waltersdorf

TIPP: Unser Heuriger liegt ca. 1 km vor der Therme Bad Loipersdorf. Kommt zu uns, Telefon: +43 3333 2055 - E-Mail: heuriger@bbi-heuriger.at - www.bb1-heuriger.at
wir verwohnen euch gerne in uriger Atmosphare. Denn unser Motto ist die Verbunden- B
heit zu unseren Gésten. OFFNUNGSZEITEN: Mo.=So. 11-24 Uhr

GENUSSANGEBOT: Steirische Spezialitaten, Backhendl, dsterreichische und
internationale Kiiche.

TIPP: groBer Spielplatz, Hipfburg, Kleintierzoo.
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Bergstadl
Am Leitersdorfberg 177, 8271 Bad Waltersdorf

Mobil: +43 664 261 82 61 - E-Mail: bergstadl@htb.at - www.bergstadl.com

OFFNUNGSZEITEN: Mo., Do. und Fr. ab 16 Uhr, Sa. ab 14 Uhr,
So. und feriertags ab 12 Uhr, Ruhetage: Di. und Mi.

GENUSSANGEBOT: Traditionelle, warme und kalte Hausmannskost,
Spezialitdten vom Wollschwein, hausgemachte Weine.

TIPP: Picknick im Weingarten, Weinverkostung mit Winzerjause.

Buschenschank Franz Seidl
Sebersdorf 11, 8272 Sebersdorf bei Bad Waltersdorf

Telefon: +43 3333 2707

OFFNUNGSZEITEN: 15. Juli—13. August, 14. Oktober—26. November,
Di.—Fr. ab 16 Uhr, Sa. ab 14 Uhr, Ruhetag: So. und Mo.

GENUSSANGEBOT: Wein, Safte, Selchwaren aus eigener Produktion.
TIPP: Schéner Kinder-Indoorspielplatz.

Waldschenke
Seebrlickenweg 166, 8271 Bad Waltersdorf

Mobil: +43 664 639 22 76 - E-Mail: waldschenke.badwaltersdorf@gmail.com
www.waldschenke-badwaltersdorf.at

OFFNUNGSZEITEN: Fr.—Di. 11-21 Uhr, Ruhetage: Mi. und Do.

GENUSSANGEBOT: Bei uns gibt es regionale und saisonale kalte und
warme Gerichte (durchgehend), taglich frische Forellen.

TIPP: Terrasse direkt am Naturteich, Streichelzoo.

Weinhof Buschenschank Pieber
Wagerberg 75, 8271 Bad Waltersdorf

Telefon: +43 3333 2401 - E-Mail: buschenschank-pieber@aon.at - www.derpieber.at

OFFNUNGSZEITEN: 30. Mai-12. Juni, 8. August—29. August,
24. Oktober—13. November, jeweils 13-23 Uhr, Sturmzeit: 25.—28. September,
3.-5. Oktober, Fr.—Mi. ab 16 Uhr, Ruhetag: Do.

GENUSSANGEBOT: Steirische Qualitatsweine, Apfelmost, Fruchtsafte.

TIPP: 100 Meter neben der Heiltherme. Die Fleischprodukte bei unserer
Buschenschankjause werden von uns selbst hergestellt.

Weinhof-Buschenschank Thaler
Wagerberg 174, 8271 Bad Waltersdorf

Telefon: +43 3333 3720 - E-Mail: office@weinhof-thaler.at - www.weinhof-thaler.at

OFFNUNGSZEITEN: Di.—So. und feiertags 14—24 Uhr, Ruhetag: Mo.

GENUSSANGEBOT: Hauseigene Qualitatsweine, Apfelmost, Safte,
hausgemachte Spezialitdten aus der Fleischverarbeitung und Mehlspeiskiiche.

TIPP: Steirische Gaumenfreuden in einzigartigem Ambiente genieBen —
wir laden in unsere Altholzstuben.

Zum Dorfheurigen @
Bad Waltersdorf 78, 8271 Bad Waltersdorf
Telefon: +43 33332239 20 - E-Mail: info@safenhof.at - www.safenhof.at

OFFNUNGSZEITEN: Do.—Mo. 15-23 Uhr, So. und feiertags 12-22 Uhr,
Ruhetage: Di. und Mi.

GENUSSANGEBOT: Traditionelle, steirische Kiiche warm und kalt, Heurigenjause,
Weine und Safte vom Bauern.

TIPP: Steirisches Backhendl, Blunzengrostl, gemiitlicher Sitzgarten unterm Nussbaum.

BUCH-ST. MAGDALENA
Buschenschank Familie Vogel @
Geiseldorf 34, 8274 Buch-St. Magdalena

Mobil: +43 664 462 87 57 - E-Mail: buschenschank.vogel@aon.at

www.buschenschankvogel.jimdofree.com

OFFNUNGSZEITEN: 11. Juni-3. Juli (24. Juni geschlossen), 13. August-30. August,
8. Oktober—25. Oktober, Mo.—Fr. ab 16 Uhr, Sa. und So. ab 15 Uhr, Ruhetag: Mi.

GENUSSANGEBOT: Handverlesene, hauseigene Qualitatsweine, traditionell steir.
Buschenschankjause, Vogelfutter, Burger, hausgemachte Mehlspeisen.

TIPP: Kleiner Familienbetrieb mit gemitlicher Weinlaube mit herrlicher Aussicht und
traumhaften Sonnenuntergangen.

Weinbau & Buschenschank Kainz @
Burgstall 61, 8274 Buch/St. Magdalena

Telefon: +43 3332 7160 - Mobil: +43 664 412 66 81

E-Mail: wein.kainz@gmail.com - www.weinbau-kainz.at

OFFNUNGSZEITEN: 5. Mai—12. Juni, 4. August—11. September,
20. Oktober—20. November, Do.—So. ab 15 Uhr, Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Qualitatsweine, Edelbrande, Rotweinessig, Safte, Brot,
Wirste und andere Selchwaren.

TIPP: , Ausgezeichneter Buschenschank” in ruhiger Lage, Mehlspeisen, Brot, Wein
und Séfte sind hausgemacht.

BURGAU

Buschenschank | Weingut | Friihstiickspension Kleinschuster e
WeinseiBmtihle 171, 8291 Burgau
Mobil: +43 664 502 53 36 - E-Mail: info@kleinschuster.com - www.kleinschuster.com

OFFNUNGSZEITEN: 28. April-12. Juni, 21. Juli—4. September,
27. Oktober—13. November, Do.=So. ab 15 Uhr,
Hofladen in Fiirstenfeld (Mi. 10—13 Uhr), Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Wein, Kerndl, hauseigene Spezialitdten wie Salami, Kdsewurst,
Knoblauchwiirstel, Bauernbrot (immer Mittwoch auf Vorbestellung).

TIPP: Neu angelegte Gartenanlage mit groBem Kinderspielplatz.



EDELSBACH BEI FELDBACH @ Wein.Gélles Weinbau | Buschenschank e
Hatzendorf 444, 8361 Fehring

Weinhof Krenn.49 @ Telefon: +43 3155 3823 - E-Mail: officc@weinbau-goelles.at
Edelsbach 49, 8332 Edelshach bei Feldbach www.weinbau-goelles.at

OFFNUNGSZEITEN: 28. April-3. Juli, 23. Juli Hoffest, 11. August—11. September,
29. September—30. Oktober, jeweils von Do.-So. ab 16 Uhr, Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: WeiBweine und Rotweine von klassisch fruchtig bis hin zu
kraftig, vielschichtig und lagerfahig.

Mobil: +43 664 914 64 01 - E-Mail: wein@krenn49.at - www.krenn49.at

OFFNUNGSZEITEN: Marz—November (Sommer- & Herbstpause beachten)
Fr. ab 16 Uhr, Sa. und So. ab 15 Uhr, Juni—Qktober Do. ab 16 Uhr,
Weinverkauf ganzjahrig Do.—Sa., Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Hofeigene Weine aus der biologischen Landwirtschaft,
Weinschenke mit hausgemachten Kostlichkeiten.

TIPP: In unserer Buschenschank servieren wir Hausgemachtes am liebsten auf
unserer sonnigen Terrasse.

TIPP: Wein verkosten im gemtlichen Weinwohnzimmer.
Weinhof Konrad & Buschenschank Kuruzzenschenke e
Telefon: +43 31553089 - Mobil: +43 664 382 99 28
E-Mail: konrad@kuruzzenschenke.at - www.kuruzzenschenke.at
Buschenschank Bauer Siegfried und Elisabeth .. . ) .
Odgraben 11, 8361 Fehring OFFNUNGSZEITEN: Mi.~So. und feiertags ab 15 Uhr, 8.-18. August Betriebsurlaub,
' Weinverkauf laut Buschenschank-Offnungszeiten oder gegen Voranmeldung,
Telefon: +43 3387 2811 - E-Mail: buschenschank.bauer@gmx.at Ruhetage: Mo. und Di.
www.buschenschankbauer.at GENUSSANGEBOT: Ausgezeichnete WeiB- und Rotweine, hausgemachte
OFFNUNGSZEITEN: 13. Mai—3. Jul, 5. August—11. September, steirische Spezialitaten.
14. Oktober—27.November, Fr.—-Di. ab 15 Uhr, Ruhetage: Mi. und Do. TIPP: Umgeben von Weingarten hat man einen herrlichen Weitblick
GENUSSANGEBOT: Hausgemachte Jause, Selchwiirstel, Wein, Aufstriche. 2ur Riegersburg und Schloss Kapfenstein.

TIPP: Freitags frisches Holzofenbrot.
FELDBACH
Genusshof Krenn-Kniely @
Weinberg 103, 8350 Fehring @ Alpaka Heuriger @

Gossendorf 17, 8330 Feldbach
Telefon: +43 3155 2605 - Mobil: +43 664 210 45 51

E-Mail: info@krenn-kniely.at - www.krenn-kniely.at Mobil: +43 664 99 49 87 86 - E-Mail: alpakaheuriger@gmail.com
OFFNUNGSZEITEN: Mi—~So. 16—24 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di. OFFNUNGSZEITEN: Di.~So. ab 15 Uhr, Ruhetag: Mo.

GENUSSANGEBOT: Heimische Produkte aus eigener Erzeugung. GENUSSANGEBOT: Bayrisch steirisch gemischt.

TIPP: Schéne Aussicht tibers Raabtal, zur Ruhe kommen und das Gefihl, TIPP: GenieBen Sie die Ruhe der Alpakas auf unserer gemiitlichen Sonnenterrasse.

angekommen zu sein.

Obsthof Stangl
e Mostschenke Glanz-Poltl @ Paurach 25, 8330 Feldbach

Petzelsdorf 38, 8350 Fehring
Mobil: +43 664 280 24 79 - E-Mail: michi.stangl.obst@gmail.com
OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Fr. 8-16 Uhr, Sa. 13—17 Uhr, an auBerordentlichen Zeiten

Mobil: +43 664 18 01 64 69 - E-Mail: office@dermost.at - www.dermost.at

OFFNUNGSZEITEN: Fr. ab 16 Uhr, Sa. ab 15 U, und So. und feiertags sind Offnungen unter telefonischer Vereinbarung gerne méglich
So. GenussBrunch 9-14 Uhr (Anmeldung), Ruhetage: Mo.-Do. GENUSSANGEBOT: 20 verschiedene Edelbrande, Safte und Most zur Verkostung,
GENUSSANGEBOT: Familienbetrieb in den Hiigeln des Thermen- & Vulkanlandes. Betriebs- und Brennereifiihrung. Die Rohstoffe unserer Brande, Likére und Safte
Apfelcider, Moste und Fruchtsafte. Vom Apfel in die Flasche — Genuss in veredelter Form. kommen aus eigenem Anbau.

TIPP: Steirische hausgemachte Schmankerl im gemiitlichen Flair. TIPP: Splirbare Lebenslust unserer drei Generationen. Bei einer Verkostung spiegelt
Der Most als Begleiter zu regionalen Késtlichkeiten. sich das ganze Cuvee am Gaumen wider und Sie kénnen es mit einem abgerundeten

langanhaltendem Abgang in der Flasche mit nach Hause nehmen um daheim nochmals
das Urlaubsfeeling aufkommen zu lassen.



FURSTENFELD

Weinhof-Buschenschank Nowak @
Rittschein Kdgeln-Weg 53, 8362 Fiirstenfeld
Telefon: +43 3387 2377 - E-Mail: wein@weinhof-nowak.at - www.weinhof-nowak.at

OFFNUNGSZEITEN: 27. April-22. Mai, 3. August-10. September,
2. November—13. November, Mi.—Sa. ab 16 Uhr, So. ab 15 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Fleischtiger sowie Kenner fleischloser Gerichte lduft das Wasser
im Mund zusammen. Wein, rot oder weiB aus eigenem Anbau, Schnapserl oder kiihler
Fruchtsaft aus unserem Obst.

TIPP: Kommen Sie mit lhrer Familie, mit Freunden oder Kollegen in unseren
gemiitlichen Buschenschank. Fragen Sie einfach an und wir sind Ihnen bei
der Planung sehr gerne behilflich.

Weinhof — Buschenschank Huber e
Pernreith 12, 8342 Gnas

Telefon: +43 3152 2974 - Mobil: +43 664 456 75 71

E-Mail: genuss@weinhof-huber.at - www.weinhof-huber.at

OFFNUNGSZEITEN: Do.—Sa. ab 15 Uhr, ab Hof (,Winzergreisslerei”) taglich,
Winterpause Mitte Dezember—Mitte Janner, Sommerpause August—Mitte September,
Karwoche geschlossen, genaue Zeiten siehe Website, Ruhetage: So.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Hausgemachte, saisonale und regionale Produkte,
Qualitatswein, Frizzante, Safte.

TIPP: Unsere ,Winzergreisslerei” ist taglich ab 6 Uhr gedffnet (Selbstbedienung),
Fahrradwerkstatte vor Ort, familienfreundlich, rollstuhlgerecht.

GROSSWILFERSDORF

Weinhof der Vielfalt KG Windisch-Rohrer @
Hermberg 22, 8263 GroBwilfersdorf
Telefon: +43 3385 7459 - Mobil: +43 650 454 02 61

E-Mail: tamara@windisch-wein.at - www.windisch-wein.at

OFFNUNGSZEITEN: 30. Juni~7. August, 18. August—20. November,
Do. und Fr. ab 17 Uhr, Sa. und So. ab 15 Uhr, Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Ganzjahriger Abhofverkauf unserer Qualitatsweine.

TIPP: Wir sind ein Familienbetrieb mit urigem Buschenschank und
ausgezeichneten Qualitatsweinen.

Weinschloss Koarl Thaller -
Weingut | Buschenschank | Greisslerei | Events @
Maierhofbergen 24, 8263 GroBwilfersdorf

Telefon: +43 3387 2924 - E-Mail: koarl@weinschloss-thaller.at
www.weinschloss-thaller.at

OFFNUNGSZEITEN: Taglich gedffnet ab 9 Uhr, dffentliche Veranstaltungen
siehe unter Termine, personliche Veranstaltungen, Filhrungen und Weinverkostungen
jederzeit je nach Vereinbarung mdglich

GENUSSANGEBOT: Hauseigene Weine, Genussvielfalt von Veredlern
des Thermen- & Vulkanlandes.

TIPP: Cuvée Rochus — Geschwister-Mix mit ME, CS und ZW. Tiefgriindige Cuvée mit
charmanter Dérrfrucht, kraftvollem Tannin, edlen Schoko-, Zimtnoten, viel Charme,
schoner Lange und ordentlich Lagerpotenzial.

HALBENRAIN
Buschenschank WeiB @
Hurth 25, 8492 Halbenrain

Telefon: +43 3475 2638 - Mobil: +43 676 924 55 68

E-Mail: info@buschenschank-weiss.at - www.buschenschank-weiss.at

OFFNUNGSZEITEN: 2. Juli=31. Juli, 3. September—25. September,
5. November—27. November, Sa. und So. ab 16 Uhr, Ruhetage: Mo.—Fr.

GENUSSANGEBOT: Qualitatsweine, typisch steirische Buschenschank-Jause,
Saures Allerlei, saisonale Salatvariationen, hausgemachte Mehlspeisen.

TIPP: Sonnenterrasse, Kinderspielplatz, Keischlersilvester am 30. Dezember,
GlaMUR — Genuss am Fluss Mitgliedsbetrieb.

ILZ

Mostschenke Brunner @
Dambach 13, 8262 Iz
Mobil: +43 664 443 44 01 - E-Mail: info@mostschenke.com - www.mostschenke.com

OFFNUNGSZEITEN: Do. und Fr. ab 15 Uhr, Sa. und So. ab 14 Uhr,
Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Hausgemachte Schmankerl und Jausenspezialitéten,
Mehlspeise & Kaffee, Qualitatsapfelwein, Fruchtsafte, Nektar, Apfelfrizzante.

TIPP: Der Steirische Apfel im Mittelpunkt: Sortenreiner Qualitatsapfelwein
von alten Apfelraritdten bis zu neuen innovativen Produkten wie ApfelGin N°13,
Apfelfrizzante uvm.



KAPFENSTEIN

Weinbauernhof Puff @
Kapfenstein 28, 8353 Kapfenstein
Telefon: +43 3157 2219 - E-Mail: weinbauernhof-puff@aon.at

www.weinbauernhof-puff.at

OFFNUNGSZEITEN: 21. April-30. Oktober, Do.~So. ab 15 Uhr,
Hofladen jeden Tag von 8-17 Uhr

GENUSSANGEBOT: Weine, PIWI Weine, Perlwein, Schnapse und Likére,
Kiirbiskerndl, Apfelsaft und Traubensaft.

TIPP: Buschenschank von Donnerstag bis Sonntag, Winzerzimmer.

KIRCHBACH-ZERLACH

Buschenschank und Weinhof URBI @
Breitenbuch 55, 8082 Kirchbach

Telefon: +43 3116 2340 - Mobil: +43 650 575 15 21

E-Mail: urbi@buschenschank.at - www.urbi.at

OFFNUNGSZEITEN: Fr. 15 Uhr, Sa. 14 Uhr, So. 14 Uhr, feiertags 14 Uhr,
Ruhetage: Mo.—Do.

GENUSSANGEBOT: Qualitatsweine, Fruchtsafte, Fleischprodukte aus eigener
Produktion, hausgemachtes Bauernbrot, trinkfertige Mischgetranke, Wermut,
Apfelmost, Schnaps, Marmeladen.

TIPP: Buffets oder Brotchen fiir Ihre Feiern oder Hochzeitsagapen mit Wein, Wasser,
Séften und Brote nach Vereinbarung. GréBere Feiern oder Busreisen nach telefonischer
Vereinbarung auch unter der Woche.

KLOCH

GUSTOPLATZL Pirchweingarten @
Klgch 205, 8493 Kléch
Mobil: +43 664 528 69 12 - E-Mail: info@gustoplatzl.at - www.gustoplatzl.at

OFFNUNGSZEITEN: Mi.—Mo. ab 15 Uhr, November—Juli, Ruhetag: Di.

GENUSSANGEBOT: Traditionelle Gerichte und hausgemachte Spezialitaten,
frisch zubereitet und mit Liebe verfeinert. Weine und Safte, sowie auch Kerndl und
Edelbrénde kommen vom hauseigenen Weinhof Tomaschitz. Jedoch kommen auch
Freunde des Gerstensafts, durch Bier, und KaffeegenieBer auf ihre Kosten.

TIPP: HeiBe gebratene Ripperl, Schafkase im Speckmantel, frische Waffeln mit
Fruchtspiegel und Eis, groBziigige, iiberdachte und beheizbare Terrasse.

Weingut & Buschenschank GieBauf-Nell @
Kloch 63, 8493 Kloch

Telefon: +43 3475 7265 - E-Mail: giessaufnell@gmail.com - www.giessauf-nell.at

OFFNUNGSZEITEN: Ende Februar—Ende Oktober: Do. 17-22 Uhr,
Fr—Di. 14-22 Uhr, Ruhetag: Mi., Ende Oktober—Mitte November: Fr.—Di. ab 14 Uhr,
Ruhetage: Mi. und Do., Winterpause: Mitte November—Marz

GENUSSANGEBOT: Kldcher Traminer, Hausgemachtes und Traditionelles,
sowie Spezialitdten aus den schonsten Ecken der Steiermark.

TIPP: Lucullusteller, Gelber Traminer, steirische Tapas, Omis Buchteln.

Weingut und Buschenschank Schuster-Tegel @
Klgchberg 158, 8493 Kléch
Mobil: +43 664 926 32 01 - E-Mail: wein@schuster-tegel.at - www.schuster-tegel.at

OFFNUNGSZEITEN: Fr.~So. und feiertags ab 14 Uhr, Ruhetage: Mo.—Do.

GENUSSANGEBOT: GenieBen Sie unsere pramierten Qualitatsweine und
Buschenschank-Spezialitdten mitten in den Kldcher Weinbergen.

TIPP: Klocher Traminer , Der Wein mit dem Duft der Rose”, Schmankerln von Ripperl
tiber Brettljause bis hin zu vegetarischen und veganen Gerichten.

Weingut und Qualitatsbuschenschank Rudolf Palz @
Klochberg 55, 8493 Kloch
Telefon: +43 3475 2590 - E-Mail: office@weingutpalz.at - www.weingutpalz.at

OFFNUNGSZEITEN: taglich ab 10 Uhr, kein Ruhetag
GENUSSANGEBOT: Eigenbauweine und typische Buschenschankjause.

MARKT HARTMANNSDORF

Weinhof und Buschenschank Grabner Q
Reith 16, 8311 Markt Hartmannsdorf

Mobil: +43 664 223 16 71 - E-Mail: weinbau.grabner@gmx.at

www.weinhof-grabner.at

OFFNUNGSZEITEN: Fr. 16-24 Uhr, Sa., So. und feiertags
Ende Februar—8. Dezember 15—24 Uhr, Ruhetage: Mo.—Do.

GENUSSANGEBOT: Selbstproduzierte Qualitatsweine und Safte, kalte Jause,
Hausmannskost, selbsterzeugtes Fleisch, Brot, Mehlspeisen.

TIPP: So viel wie méglich selbst produziert. Qualitdt steht an erster Stelle.
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MURECK

Buschenschank Kolleritsch @
Hauptplatz 4, 8480 Mureck
Telefon: +43 3472 2233 - E-Mail: office@kolleritsch.eu - www.kolleritsch.eu

OFFNUNGSZEITEN: Di~Sa. ab 16 Uhr (November—April Do.—Sa.),
Ruhetag: So., Mo. und feiertags

GENUSSANGEBOT: Eigenbauweine und Fruchtsafte. Gutes aus der Region.
TIPP: Einer der schonsten Gastgarten der stidlichen Steiermark. Mediterranes Ambiente.

ST. ANNA AM AIGEN
Charakterweine Josef Scharl @
Plesch 1, 8354 St. Anna am Aigen

Telefon: +43 3158 2314 - E-Mail: josef@weinhof-scharl.at - www.weinhof-scharl.at

OFFNUNGSZEITEN: Weinverkauf/Hofladen: Mo.—Fr. 8-16 Uhr, Sa. 10-20 Uhr,
Ruhetag: So., Buschenschank: 1. April-25. Juni, 2. September—5. November,
Mi.—Fr. ab 16 Uhr, Sa. ab 14 Uhr, Ruhetage: So.—-Di.

GENUSSANGEBOT: Unsere Lieblinge im Glas auch auBerhalb der Offnungzeiten
in unserer SB-Labestation genieBen.

TIPP: PIWI's im Rampenlicht — neue Weinsorten auf unserer Sonnenterasse direkt
am Weinweg der Sinne entdecken.

Fredi’s Kellerstub'n — Weingut/Buschenschank/Gastezimmer Pfeifer @
Annaberg 44, 8354 St. Anna am Aigen

Telefon: +43 6158 231 30 - Mobil: +43 664 234 33 83
E-Mail: info@pfeiferwine - www.pfeifer.wine

OFFNUNGSZEITEN: Mitte April-Mitte November, Mo., Di., Fr., Sa.
sowie jeden 1. und 3. So. des jeweiligen Monats, Ruhetag: Mi. und Do.

GENUSSANGEBOT: Traditionelle Spezialitaten aus eigener Erzeugung
und von regionalen Produzenten.

Weingut Buschenschank Hiitter @
Waltra 27, 8354 St. Anna am Aigen
Telefon: +43 3158 2262 - E-Mail: weingut@huetter.co - www.huetter.co

OFFNUNGSZEITEN: 23. April-7. November: Sa.—Mo. ab 15 Uhr, feiertags gedffnet,
auBer am 1. November, Betriebsurlaub: 12.-29. Juli 2022, Ruhetage: Di.—Fr.

GENUSSANGEBOT: Von der Brettljause bis hin zum feinen Rohschinkenteller
werden alle Produkte aus unmittelbarer Umgebung von unseren guten
Direktvermarktern bezogen.

TIPP: Einfach zu uns wandern, wir liegen direkt am Weinweg der Sinne.

SOCHAU

Weinhof-Buschenschank Tauchmann @
Tautendorf 37, 8362 Sochau

Mobil: +43 664 211 12 65 - E-Mail: info@weinhof-tauchmann.at
www.weinhof-tauchmann.at

OFFNUNGSZEITEN: 22. April-22. Mai, 16. Juni—10. Juli, 26. August—18. September,
14. Oktober—27. November, Do. und Fr. ab 17 Uhr, Sa., So. und feiertags ab 15 Uhr,
Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Typisch steirische Brettljause, Vulkanlandteller,
saisonaler Sommerteller, pramierte Qualitdtsweine, hausgemachte Mehlspeisen.

TIPP: Gastfreundlicher Familienbetrieb. Liebevoll gestalteter Gastgarten fir den
Sommer. Kuscheliger Kachelofen fiir die Wintermonate.

STRADEN

Heuriger-Gastezimmer Rosenbergl Familie Kirwasser @
Sulzbach-Rosenberg 40, 8345 Straden

Telefon: +43 3473 8322 - Mobil: +43 664 140 74 69

E-Mail: office@rosenbergl.at - www.rosenbergl.at

OFFNUNGSZEITEN: 14-22 Uhr, Ruhetage: Marz und April Mo.~Mi.,
Mai—Oktober Mo. und Di., November und Dezember Mo.—Do.

GENUSSANGEBOT: Omas Schweinsbraten vom Vulkanlandschwein mit Sauerkraut,
veganer Erdapfelstrudel, Wollschwein-Schweinereien, Topfenfleck und Weinstrauben.

TIPP: Kleiner, feiner Familienbetrieb inmitten der Weinberge, traumhafte Aussicht
auf das Hiigelland mit Straden als Mittelpunkt. Barrierefrei.

Weinbau und Buschenschank Lindner @
Radochen 43, 8345 Straden

Mobil: +43 664 150 95 27 - E-Mail: kontakt@buschenschank-lindner.at
www.buschenschank-lindner.at

OFFNUNGSZEITEN: Marz—November Do.~So. und feiertags ab 15 Uhr,
Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: selbstgemachter Wein und Safte,
Fleisch gekocht/geselcht/gebraten, selbstgebackenes Brot.

TIPP: gemitlicher Gastraum mit Terrasse, Sitzpldtze im Sommer auf der Wiese,
Gastezimmer mit Pool.




TIESCHEN

Buschenschank im Urba’s Keller - Weinbau Tropper @
Tieschen 8, 8355 Tieschen
Mobil: +43 664 73 63 78 05 - E-Mail: franztropper@aon.at - www.urbaskeller.at

OFFNUNGSZEITEN: 26. Mai-23. Juli, 2. September—29. Oktober, Fr. ab 16 Uhr,
Sa.ab 15 Uhr, 25. Mai, 16. Juni und 26. Oktober ab 15 Uhr, Ruhetage: So.—Do.

GENUSSANGEBOT: Qualitétsweine: Welschriesling, Sdmling 88, WeiBburgunder,
Chardonnay, Gelber Muskateller, Sauvignon blanc, Franzzante, Muskatellerspritz.

TIPP: Buschenschank im urigen Gewdlbekeller, traditionelle Buschenschankjause mit
selbstgebackenem Bauernbrot, Mehlspeisen aus BINE'S Backstube.

Vulkanlandstadl Fam. Karl & Mathilde Unger @
Pichla bei Radkersburg 43, 8355 Tieschen

Telefon: +43 3475 2274 - Mobil: +43 664 223 00 78 - E-Mail: vulkanlandstadl@gmx.at

OFFNUNGSZEITEN: 1. April-31. Oktober Mo.~Sa. ab 11 Uhr,
1. November—31. Marz Mo.—Sa. ab 14 Uhr, Ruhetag: So.

GENUSSANGEBOT: Vulkanpizza-kreativ, Vulkanbrot heil3.

TIPP: 1x monatlich am 2. Donnerstag ab 19 Uhr Sanger- und Musikantenstammtisch
des steirischen Volksliedwerkes

Weingut und Buschenschank Altenbacher @
Tieschen 42, 8355 Tieschen

Telefon: +43 3475 7285 - Mobil: +43 664 192 45 50
E-Mail: info@weingut-altenbacher.at - www.weingut-altenbacher.at

OFFNUNGSZEITEN: Weinverkauf/Verkostung: Mo.~Sa. 10~12 Uhr und 1318 Uhr,
Ruhetag: So., Buschenschank: Do.—Sa. ab 16 Uhr, Ruhetage: So.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Die steirische Sortenvielfalt an Weinen.
Steirische Spezialitdten in der Buschenschank.

TIPP: GenieBen Sie eine geflihrte Weinverkostung im neu erbauten Verkaufsraum.
Wanderung am TAU Weg.

UNTERLAMM
Buschenschank Kapper e
Unterlamm 85, 8352 Unterlamm

Mobil: +43 664 244 61 80, +43 664 140 74 69
E-Mail: buschenschank.kapper@gmx.at - www.buschenschank-kapper.at

OFFNUNGSZEITEN: 18. Juni-5. Juli Fr—Di. ab 16 Uhr, 6. August-9. September
Fr.—Di. ab 17 Uhr, 30. September—25. Oktober Fr.-Di. ab 16 Uhr, Ruhetage: Mi. und Do.

GENUSSANGEBOT: Hausgemachte Spezialitaten, steirische Brettljause, knuspriger
Kiimmelbraten und verschiedene Salate. Gourmetburger, Schinkenréllichen von der
Pute und saisonale Spargelgerichte.

TIPP: Kunstvoll angerichtete Speisen, Aufstriche, Salate und Gemiise aus eigenem
Anbau. Lieferanten aus der Umgebung. Beliebt sind die gebratenen Ripperl (nur Di.)
und der krachende Kiimmelbraten.

Buschenschank — Weinbau Kohl @
Oberlamm 18/1, 8352 Unterlamm

Mobil: +43 664 452 19 55 - E-Mail: buschenschank.kohl@gmx.at
www.buschenschank-kohl.at

OFFNUNGSZEITEN: 22. April-30. Mai, 24. Juni~11. Juli, 22. Juli~15. August,
16. September—31. Oktober, 25. November—4. Dezember, Fr., Sa. und Mo. ab 17 Uhr,
So. und feiertags ab 15 Uhr, Ruhetage: Di.—Do.

GENUSSANGEBOT: Steirische Sortenvielfalt an hauseigenen Weinen, Frizzante

und Saften (auch als Ab-Hof-Verkauf), vielfaltige regionstypische landliche kalte
Kostlichkeiten (Brettljause, Rank-Schlank-Teller, ...), fleischlose Gerichte (versch. Salate,
Kése, ...), Holzofenbrot aus der Region — saisonal auch GemUse aus dem eigenen
Anbau, hausgemachte Germmehlspeisen sowie Schaumrollen etc.

TIPP: Der gemitliche Gastraum sowie die Sonnenterrasse, mit einer schonen und
ruhigen Aussicht, laden mit einem Gldschen Wein, Frizzante etc. zum Verweilen ein.
Kinderspielplatz im Freien. Busse, Familienfeiern etc. nach telefonischer Vereinbarung
auch unter der Woche maglich.

Heuriger zum Sieglhof -
Backhendistation, Friihstiickspension, Campingstellplatz @
Magland 44, 8352 Unterlamm

Mobil: +43 664 510 06 46 - E-Mail: office@sieglhof.at - www.sieglhof.at
OFFNUNGSZEITEN: Di~So. 10~22 Uhr, Ruhetag: Mo.

GENUSSANGEBOT: Backhendl, Buschenschankjause, hausgemachte Mehlspeisen.
TIPP: Regional und Hausgemacht.
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GENIESSEN UND BEOBACHTEN

BAD BLUMAU
I 4
Caféhaus im Shop — die , Speis”
C AFES PU BS & (56 It omy ®
[

Telefon: +43 3383 510 01 - E-Mail: spa.blumau@rogner.com - www.blumau.com

OFFNUNGSZEITEN: Taglich gedffnet 9-17 Uhr
GENUSSANGEBOT: Das Cafehaus ist im Shop ,die Speis” integriert.

Kleine Geschenke, zahlreiche Produkte aus dem Rogner Bad Blumau, rund um
Friedensreich Hundertwasser sowie regionale Spezialitaten.

TIPP: Probieren Sie den Kaffee aus Albanien, empfohlen von unserem

Schwesternhotel in Tirana.
Historische Stadte wie Bad Radkersburg, Feldbach oder Fiirstenfeld sind immer einen
Besuch wert — ganz speziell aber im Sommer, wenn die vielen Gastgarten zu einer kurzen

BAD GLEICHENBERG
oder langeren Pause einladen. Einfach hinsetzen, eine gute Tasse Kaffee & hausgemachte

Mehlspeisen bestellen, genieBen, beobachten und sehr gerne auch mit den Gasten am Cafe Manu @
Nebentisch ein Gesprach beginnen. Sie werden rasch bemerken, dass die Steirerinnen und Bairisch Kohldorf 12, 8344 Bad Gleichenberg

Steirer stets freundliche und lustige Menschen sind und ganz ehrlich: Von wem, wenn nicht
den Menschen, die hier leben, soll man den einen oder anderen Geheimtipp bekommen?

Mobil: +43 664 354 40 56 - E-Mail: manu@cafe-reindl.at - www.cafe-reindl.at
OFFNUNGSZEITEN: Mi.—~Sa. 6-18 Uhr, So. 7:30~18 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.

Wie zum Beispiel eine Empfehlung fiir ein Pub oder eine Bar, um die lauen Néchte in den GENUSSANGEBOT: Mega Friihsticksbuffet, Valentino Eissalon, Mehlspeisen
Stadten zu genieBen. Bei einem erlesenen Glas Wein oder einem in der Region gebrauten und Torte, Dart, Billard.
Bier bis hin zu exzellentem Gin und anderen Destillaten aus dem Thermen- & Vulkanland TIPP: Gastfreundschaft, Aufmerksamkeit, Freude, Lachen, SpaB.

Einfach FiTZ @
Kaiser-Franz-Josef-Str. 7, 8344 Bad Gleichenberg
HW fw\ﬂ(u'\' 6“’ Telefon: +43 3159 204 26 - E-Mail: office@einfach-fitz.at - www.einfach-fitz.at

5 M% & Mﬂﬁww OFFNUNGSZEITEN: Mi—Sa. 12-18 Uhr,
C"’F% P So. und feiertags 13—18 Uhr Take Away Betrieb, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Tortchen und Mehlspeise jeglicher Art, Brétchen,

- hausgemachtes Eis sowie Pralinen.
E = i [ Siegl's Pub am Hauptplatz @
3 D Obere BrunnenstraBe 1, 8344 Bad Gleichenberg
ks
: " Mobil: +43 660 292 30 63 - E-Mail: office@pub.st - www.pub.st

OFFNUNGSZEITEN: Di~Sa. ab 11 Uhr, Ruhetage: So. und Mo.

GENUSSANGEBOT: Burger, Grill, Snacks, eine groBe Auswahl an Gin sowie
an alkoholfreien Séften.

kann man die Urlaubstage hier gemiitlich bei passender Musik ausklingen lassen.

TIPP: Wir lieben Geselligkeit! Die Sonnenterrasse mit Blick auf den Springbrunnen
ladt zum Verweilen ein.
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BAD RADKERSBURG
Cafe Bar Horvath @
BahnhofstraBe 1, 8490 Bad Radkersburg

Telefon: +43 3476 2128 - E-Mail: office@cafe-horvath.at - www.cafe-horvath.at
OFFNUNGSZEITEN: Di~Sa. 8 Uhr—Open End, So. 9-21 Uhr, Ruhetag: Mo.

GENUSSANGEBOT: Cocktail-Bar, Softeis, kleine Imbisskarte, groBe Gin Auswahl

TIPP: Billardtisch, Dart, DrehfuBball, Boxer, Fernsehraum fiir Sky und Sport-
iibertragungen, Tanzabend jeden Do. mit Live-Musik (Juni-September Sommerpause)

Kurkonditorei Bad Radkersburg @
Alfred-Merlini-Allee, 8490 Bad Radkersburg
Telefon: +43 3476 3560-570 - E-Mail: torte@kurkonditorei.at - www.kurkonditorei.at

OFFNUNGSZEITEN: taglich 8-21 Uhr

GENUSSANGEBOT: Kostliche Torten und Mehlspeisen, Friihstlicksvariationen,
Eis vom Eis-Greissler, Kaffee und ein Lacheln!

TIPP: Seit 30 Jahren finden Feinschmecker und Kaffeeliebhaber in der Kurkonditorei
alles, was ihr Herz begehrt!

Stamperl Cafe-Bar @
Langgasse 41, 8490 Bad Radkersburg
E-Mail: christianbernhard@design-accessoires.com

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Fr. 10~12:30 Uhr und 16 Uhr—Open End,
Ruhetage: Sa., So. und feiertags ab 13 Uhr geschlossen

GENUSSANGEBOT: Weine, Biere, Spirituosen, spanisch-italienische Schmankerin

TIPP: Unterhaltungsmusik, Rock, Pop, Austropop, Schlager,
jeden Di. ab 20 Uhr Tanzmusik auf Bestellung

BAD WALTERSDORF
Zukalatom - Konditorei — Café @
HauptstraBe 57, 8271 Bad Waltersdorf

Telefon: +43 3333 264 26 - E-Mail: tom@zukalatom.at - www.zukalatom.at

OFFNUNGSZEITEN: Mi.~So. 8:15-18 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Safentaltorte, siiBe saisonale Versuchungen,
Torten zu verschiedenen Anldssen

TIPP: GenieBen Sie unser umfangreiches Friihstlicksangebot!

BURGAU

Béckerei & Café Posch @
KircheggstraBe 96, 8291 Burgau
Telefon: +43 3383 2262 - E-Mail: baeckerei-posch@al.net - www.baeckerei-posch.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Sa. 612 Uhr, Mi.~Fr. 14-17:30 Uhr, Ruhetag: So.

GENUSSANGEBOT: Brot, Semmel und verschiedene Weckerl, verschiedene Plunder,
verschiedene Schnitten und Teegeback.

TIPP: Viele Produkte ohne Weizenmehl, sowohl Brote als auch Weckerl. Alles wird
in Handarbeit und mit regionalen Zutaten hergestellt. Eine schéne Terrasse ladt zum
Kaffee trinken und Eis essen ein.

EICHKOGL

VOM HUGEL Mag. Margrit De Colle @
Erbersdorf 1, 8322 Eichkdgl
Mobil: +43 676 852 01 01 00 - E-Mail: wir@vomhuegel.at - www.vomhuegel.at

OFFNUNGSZEITEN: Mi.~Sa. 8-18 Uhr und an ausgewahlten Sonntagen,
Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Aus Liebe zu Blumen — wild, pur und nachhaltig.
Bioblumen, Dekorationen, Workshops, Garten Café.

TIPP: Gartenfiihrungen und Wissensvermittlung direkt am BIO Blumenfeld —
lernen, erleben und genieBen.

FELDBACH

Backerei Cafe Konditorei Hiitter @
GleichenbergerstraBe 33, 8330 Feldbach

Mobil: +43 3152 404 02 - E-Mail: office@baeckerei-huetter.at
www.baeckerei-huetter.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Fr. 5:30-18 Uhr, Sa. 5:30—13 Uhr, So. 7-12 Uhr,
Ruhetage: Neujahr, Ostersonntag, Ostermontag, Allerheiligen, Christtag, Stefanitag

GENUSSANGEBOT: Brot, Geback, Mehlspeisen, Torten, Eis, gefiillte Weckerl,
Getrénke, Kaffee, Toast.

TIPP: Frihstiicksbuffet.
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Café Beisl | Feldbach @ Stadtkaffee — Feldbach @
UngarstraBe 2-4, 8330 Feldbach Hauptplatz 7, 8330 Feldbach

Mobil: +43 664 541 55 55 - E-Mail: office@cafe-beisl.com - www.cafe-beisl.com Telefon: +43 3152 4490

OFFNUNGSZEITEN: Di.—Do. 17-24 Uhr, Fr. 17-1 Uhr, Sa. 9-13 Uhr und 18—1 Uhr, OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Fr. 7:30-18:30 Uhr, Sa. 7-13 Uhr, Ruhetag: So.
Ruhetage: Mo., So. und fefertags GENUSSANGEBOT: Hornig Kaffee, Reininghaus Bier, regionale Weine,
GENUSSANGEBOT: Gin | Wein | Bar — Die Bar in Feldbach — dsterreichische und frisch gepresste Séfte, uvm.

internationale Spitzenweine stehen ebenso, wie ausgesuchte Champagner, Prosecco

oder sonstige ,Sprudl®, zur Auswahl, TIPP: Kaffee in allen Variationen.

TIPP: Uber 65 Sorten Gin kénnen mit 15 unterschiedlichen Tonics kombiniert werden.
Fruchtsafte, hausgemachte Eistees, Frappes, Smoothies, kleine Schmankerln und
Snacks. GroBer Gastgarten mit dem schonsten Graffiti der Stadt.

FURSTENFELD

Bickerei Birchbauer @
Café Jorg Wolf — Café-Bistro-Lounge mit Schanigarten @ Produktion: FlurstraBe 61/ Café: Hauptplatz 13, 8280 Firstenfeld
Am Hauptplatz von Feldbach / ThallerCenter, 8330 Feldbach
Telefon: +43 3382 522 01 (Produktion), +43 3382 522 51 (Café)
Telefon: +43 3152 268 51 - E-Mail: joergwolf@gmx.at E-Mail: office@baeckerei-birchbauer.at - www.baeckerei-birchbauer.at
OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Fr 7:20-18:30 Uhr, Sa. 7:20~17 Uhr, Ruhetag: So. (")FFNUNGSZEITEN:“MO.—Fr. 6—18 Uhr, Sa. 6-13 Uhr,
GENUSSANGEBOT: Frihstiick, Pizza und Baguette, Imbisse, Snacks, Kuchen, 0. 6:30-11 Uhr (Gebackverkauf)
Eis im Glas, Kaffee und Bio-Tee von Hornig. GENUSSANGEBOT: Cafe, Brot, BIO Brot, Torten, Vollkornbrote, Kornspitz,
TIPP: Café mit Schanigarten. Der Wolf den man gerne besucht. GenieBer gonnen Krapfen, Frihstiick, Snacks.
sich ein gutes Glas Wein oder Idschen ihren Durst mit einem echten steirischen TIPP: Bei uns ist der Kunde im Mittelpunkt.
LPuntigamer-Bier”. Handwerk und Regionales steht an erster Stelle.
Einfach FiTZ @ HALBENRAIN
Biirgergasse 1, 8330 Feldbach
Telefon: +43 3152 2478 - E-Mail: office@einfach-fitz.at - www.einfach-fitz.at Béckerei & Café Lang @
R ) Halbenrain 16, 8492 Halbenrain
OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Sa. 8-18 Uhr, So. Eisfenster 13—18 Uhr, Ruhetag: So.
GENUSSANGEBOT: Tortchen und Mehlspeise jeglicher Art, Friithstiick, Brétchen, Telefon: +43 3476 2422 - E-Mail: baeckerei.lang@aon.at
hausgemachtes Eis sowie Prafinen. OFFNUNGSZEITEN: Mo~Fr. 5:45-12:30 Uhr, 15-18:30 Uhr, Sa. 5:45-12 Uhr,
TIPP: Patisserie/Konditorei mit integriertem Cafehaus in Form einer glésernen Ruhetag: So.
Manufaktur. GENUSSANGEBOT: Brot und Geback, Dinkelvollkornbrot sowie Kleingeback mit
Dinkelmehl, WeiBgeback und nattirlich auch StiBes wie Nusskrone, Zimtschnecke,
Sissi's Weinbar @ Topfengebéck und Plundergeback.
RingstraBe 8/Altstadtgasse, 8330 Feldbach TIPP: Unsere Nusspotizen, Mohnpotizen und Topfenpotizen, sowie Apfelschlangl und

alle Arten von Flecken sind unser Geheimtipp.
Mobil: +43 676 738 9532 - E-Mail: sissi.kroneder@gmail.com - www.sissisweinbar.net

OFFNUNGSZEITEN: Mi—Do. 17-22 Uhr, Fr. 1522 Uhr, Sa. 10-22 Uhr, s
Ruhetage: So.-Di. KLOCH

Newcomer oder die ,Jungen Wilden”. Klassikweine, Ortsweine, Lagen-, Natural-,
Orangeweine bis hin zu den PIWI-Sorten. Vulcano-Rohschinkenteller mit Oliven und
Kése, oder einfach nur Kase und Wein.

Schéne Aussichten — Café & Auftragskonditorei @

GENUSSANGEBOT: Weine aus dem Vulkanland DAC. Viele Winzer, aber auch
@ Gruisla 10, 8493 Kl6ch

Telefon: +43 3475 7545 - Mobil: +43 664 346 01 46

TIPP: ,3er-Flight” — ein Flight besteht meist aus drei verschiedenen Weinen, jeweils E-Mail: info@schoeneaussichten.at - www.schoeneaussichten.at

nur ein Kostschluck von allen Wein-Klassifizierungen des Vulkanland DAC. So kann B T i
man die Unterschiede der verschiedenen Weinstile und Weinsorten erkosten und zu- OFFNUNGSZEITEN: Taglich bis 18 Uhr gedffnet

dem gebe ich Einblicke in die jeweilige Vinifizierung und tiber das Weingut. GENUSSANGEBOT: Taglich frisch gebackenes Torten- und Kuchenangebot.
TIPP: Wahrscheinlich die beste Cremeschnitte der Steiermark.



ST. STEFAN IM ROSENTAL
Bickerei — Konditorei — Café Strohmaier @
GrazerstraBe 3, 8083 St. Stefan im Rosental

Telefon: +43 3116 8283 - E-Mail: baeckerei@strohmaierkg.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Fr. 5:15-18 Uhr, Sa. 5:15-12:15 Uhr,
So. und feiertags 7-11:15 Uhr

GENUSSANGEBOT: Bauernbrot, Kornbrote, Kleingeback und WeiBgeback,
verschiedenes Plundergeback sowie unsere bekannten Nusskronen und viele
andere Schleckereien. Unsere Zutaten werden von ndheren Herstellern und Bauern
bezogen. Unser Mehl stammt zu 100 % aus unserer Region (Vulkanlandweizen).

TIPP: Ein kleiner feiner Familienbetrieb.

TIESCHEN
MURKOSTLADEN BIO-Regional-Cafe-Bistro @
Lorberplatz 2, 8480 Mureck @ Cafe Katzengarten @

Patzen 7, 8355 Tieschen

MURECK

Telefon: +43 3472 240140 - E-Mail: murkostladen@gregorc.at

www.murkostladen.at Mobil: +43 699 12 58 62 31 - E-Mail: katzengarten@gmx.at - www.katzengarten.at
OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Fr. 7:30~18:30 Uhr, Sa. 7-12:30 Uhr, Ruhetag: So. OFFNUNGSZEITEN: Do. 16-19 Uhr, Fr. 8-10 Uhr und 14-19 Utr,

. ) e ) Sa., So. und feiertags 8-12 Uhr und 14—19 Uhr, Mo. 8-10 Uhr und 14-19 Uhr,
GENUSSANGEBOT: Regionale und bio Spezialitéten, Geschenksideen, Ruhetage: Di. und Mi.

handverlesene Lieferanten zeigen die regionale Vielfalt. . ) )
- s . ) o GENUSSANGEBOT: Selbstgemachte Mehlspeisen, regionale Weine und Kaffee
TIPP: Wir bieten die feinsten Lebensmittel und Produkte die man sich wiinschen kann. (Maika-Kaffee), Safte vom Biohof, Bier und Softdrinks, Eis.

Gonnen Sie sich etwas Gutes und Regionales.

PALDAU
AiS-Biene e
Saaz 103, 8341 Paldau

Mobil: +43 664 256 32 56 - E-Mail: kontakt@aishiene.at - www.aisbiene.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Fr. 12-19 Uhr, Sa. und So. 10-19 Uhr,
Ruhetage: Oktober—Februar geschlossen, an Regentagen geschlossen

GENUSSANGEBOT: Tuteneis von Purkarthofer und Pingo.

TIPP: Eisverkauf aus einem originalen amerikanischen Schulbus.

Das Decker @
Puch 54, 8341 Paldau
Telefon: +43 3150 207 61 11 - E-Mail: info@das-decker.at - www.das-decker.at

OFFNUNGSZEITEN: Do.—So. 8-18 Uhr, Ruhetage: Mo.—Mi. (telefonisch erreichbar)

GENUSSANGEBOT: Friihstlick, Tortchen, Mehlspeisen, Punschkrapfen,
Pralinen (zu bestimmten Anldssen: Ostern, Muttertag, Weihnachten), Eis,
Kekse (nur zu Weihnachten).

TIPP: GroBer Gastgarten und Terrasse.

TIPP: Gastgarten, Hunde diirfen nicht ins Café (im Sommer auf der Terrasse
natrlich gerne), groBer Parkplatz, barrierefrei.
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EIN EINZIGER MARKT

MARKTE &
VINOTHEKEN

Herzlich willkommen im gréBten Delikatessenladen Osterreichs! Das Thermen- &
Vulkanland ist reich an landwirtschaftlichen Produkten. Eines Tages hat man hier

begonnen, hochwertige, moderne Produkte aus den vorhandenen Rohstoffen herzustellen.

Heute sind diese kulinarischen Geniisse unverkennbar steirisch und tragen wesentlich zum
Profil und zur Identitat dieser gesamten Region bei. Hochwertige Kiirbiskern- und andere
gepresste Ole, Essige, Schnépse von besonderer Feinheit, die aus Apfeln, Hirschbirnen
oder Herzkirschen und anderen Herrlichkeiten gewonnen werden, lassen die Gaumen vor

Freude hiipfen. Pur und gut sind sie, diese Produkte — und sie warten auf ihre Entdeckung!

So auch der berlihmte Vulcanoschinken, der sich durch Innovationsgeist und eine groBe
Portion Mut als oststeirisches Produkt auf eine Ebene mit San Daniele oder Serrano stellt.
All diese Produkte gibt es in Bauernladen, auf Bauernmarkten, bei Direktvermarktern oder

direkt vor Ort — oft auch in Glésernen Manufakturen, wo man die Herstellung bestaunen
kann — zu kaufen. Uberraschen Sie die Daheimgebliebenen mit Delikatessen aus dem
Thermen- & Vulkanland.

F tandew G ik 1k
Morde & Vanslocker

BAD GLEICHENBERG
Mein B lad
@ Ri:;?tra?igngTgS:;Bad Gleichenberg @

Mobil: +43 664 173 36 16 - E-Mail: office@obstbau-weiss.at
www.mein-bauernladen.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Fr. 8:30—12:30 Uhr und 15-18 Uhr, Sa. 8:30—12:30 Uhr,
Ruhetag: So.

GENUSSANGEBOT: Obst, Gemiise, Brot, Fleisch, Milch, Kése, Honig, Wein, Safte,
Marmeladen, Kirbiskernél, Kaferbohnen, Edelbrande.

TIPP: Nehmen Sie Regional produzierte Kostlichkeiten und beste Lebensmittel
mit nach Hause.

Mein Bauernladen — Mein Rastplatz @
Grazer StraBe 81, 8344 Bad Gleichenberg

Mobil: +43 664 173 36 16 - E-Mail: office@obstbau-weiss.at
www.mein-bauernladen.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Fr. 8:30—12:30 Uhr und 15-18 Uhr, Sa. 8:30—12:30 Uhr,
Ruhetag: So.

GENUSSANGEBOT: Obst, Gemiise, Brot, Fleisch, Milch, Kése, Honig, Wein, Safte,
Marmeladen, Kirbiskernél, Kaferbohnen, Edelbrande

TIPP: Regional produzierte Kostlichkeiten vor Ort genieBen oder beste Lebensmittel
mit nach Hause nehmen.

Weinbau Wurzinger @
Waldsberg 34, 8344 Bad Gleichenberg

Telefon: +43 3159 2835 - Mobil: +43 650 464 60 48

E-Mail: info@weinbau-wurzinger.at - www.weinbau-wurzinger.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Sa. 9-19 Uhr, Ruhetage: So. und feiertags

GENUSSANGEBOT: Wir machen Wein. Mit Hingabe und groBer Respekt vor
der Natur. Am Frauenberg in Bad Gleichenberg.

TIPP: Wir pressen Trauben — wie es schon vor Jahrhunderten {iblich war —
mit der Baumpresse.

BAD LOIPERSDORF
Kowald VINO.TAKE @
ThermenstraBe 300, 8282 Bad Loipersdorf

Telefon: +43 3382 86 195 - Mobil: +43 664 35 17 369
E-Mail: info@kowald-wein.at - www.kowald-wein.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Sa. 9-12 Uhr und 1318 Uhr, Ruhetage: So. und feiertags

GENUSSANGEBOT: Verkosten — verweilen — einkaufen. Hauseigene und heimische
Weine sowie allerlei weitere regionale Produkte.

TIPP: Immer gedffnete Aussichtswarte mit wunderschoner Rundumsicht auf
eine traumhafte Gegend.
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BAD RADKERSBURG
Brauhaus Bevog @
Gewerbepark B, Nr. 9, 8490 Bad Radkersburg

Telefon: +43 3476 415 43 - E-Mail: office@bevog.at - www.bevog.at
OFFNUNGSZEITEN: Di~Sa. 11-18 Uhr, Ruhetage: So. und Mo.

GENUSSANGEBOT: Verkostung und Einkauf der ausgezeichneten Craft Biere
aus unserer Brauerei.

TIPP: Ausgezeichnete Craft Biere.

Die Spezerei @
Langgasse 46, 8490 Bad Radkersburg

Mobil: +43 664 283 16 91 - E-Mail: die.spezerei@gmx.at - www.diespezerei.com

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Fr. 10~22 Uhr, Sa. 9-12 Uhr,
Ruhetage: Sa. Nachmittag und So.

GENUSSANGEBOT: Regionale Kostlichkeiten wie Weine, Safte, Wollschwein-
produkte, Gewiirze, Eingelegtes, Sugo, Kerndl, das berlihmte ,Spezerei Schmalz”
und Isabella Gelee.

TIPP: Was man in der Spezerei isst, kann man auch kaufen. Der ,Spezerei
Querschnitt” ist eine kostliche Jause und zugleich eine kulinarische Reise durch
das Produktangebot des Hauses.

BAD WALTERSDORF

Thermen-Bauernladen Bad Waltersdorf @
Hauptplatz 4/1, 8271 Bad Waltersdorf

Telefon: +43 3333 264 10 - E-Mail: office@thermenbauernladen.at

www.thermenbauernladen.at

OFFNUNGSZEITEN: Di. und Mi. 9—12:30 Uhr, Do. und Fr. 9-12:30 Uhr und
14:30-18 Uhr, Sa. 8—12:30 Uhr, Ruhetage: So. und Mo.

GENUSSANGEBOT: Ein kleiner und feiner Bauernladen mitten im Ortszentrum
von Bad Waltersdorf mit iiber 500 regionalen Produkten.

TIPP: Verkosten Sie regionaltypische landliche Produkte und begeben Sie sich auf
eine kulinarische Entdeckungsreise.

WeinGut & Greisslerei Glatz Bad Waltersdorf e
Wagerberg 25, 8271 Bad Waltersdorf
Mobil: +43 664 222 8995 - E-Mail: info@glatz-wein.at - www.glatz-wein.at

OFFNUNGSZEITEN: Di.~Sa. 9—12 Uhr und Di. 16-19 Uhr,
Ruhetage: So., Mo. und feiertags

GENUSSANGEBOT: Qualitdtsweine, Sekt und Frizzante, Brande und Gin,
Traubensaft, Weinessige, regionale Spezialitaten.

TIPP: Typisch oststeirischer Vierkanthof (Wahrzeichen) und prémierte Weine,
breites S'Uhudler Sortiment.

88 Weinhof Pichler @
Am Leitersdorfberg 64, 8271 Bad Waltersdorf

Mobil: +43 664 220 74 11 - E-Mail: info@weinhof-pichler.com
www.weinhof-pichler.com

OFFNUNGSZEITEN: Mo., Di., Do., und Fr. 10-15 Uhr, Sa. 9—14 Uhr,
Ruhetage: Mi., So. und feiertags

GENUSSANGEBOT: typisch steirische Wei- und Rotweine, sowie Edelbrande,
Safte, Frizzante, Sekt und Essig.

TIPP: Fachliche Weinberatung, Weinverkostung und Kellerf(ihrung ab 10 Personen.

FELDBACH
Bauernmarkt Feldbach @
Hauptplatz, 8330 Feldbach

Telefon: +43 3152 2202-0 - E-Mail: stadtgemeinde@feldbach.gv.at

OFFNUNGSZEITEN: Sa. 7:30-11:30 Uhr
(wenn der Sa. ein Feiertag ist, entfallt der Bauernmarkt)

GENUSSANGEBOT: Der kulinarische Spaziergang rund um den buntesten Kirchturm
der Welt zeigt die Einkaufsstadt von ihrer genussvollen Seite.

TIPP: Es geht vom Patissier des Jahres zum Staatsmeister im Handsemmelschlagen,
vom steirischen Rotoli zum Bauern-Tequila.

Bauernstadl - Die Region im Einkaufskorb @
Hammer-Purgstall-Gasse 1, 8330 Feldbach
Telefon: +43 3152 7703 - E-Mail: kontakt@bauernstadl.at - www.bauernstadl.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Fr. 818 Uhr, Sa. 813 Uhr, Ruhetage: So. und feiertags

GENUSSANGEBOT: Uber 3.000 verschiedene Lebensmittel von (iber 250 Bauern.
Frischfleisch, Gemse, Feinkosttheke, Bio Rindfleisch, Vulkanlandschwein, Bio Huhn,
frischer Fisch, Regionalvinothek.

TIPP: Wurzelspeck, Steirerkren, Bergkdse und Magmalade. Zum Trinken empfehlen wir
ein Flascherl WeiBburgunder oder einen g'schmackigen Apfelsaft.

Vulcano Schinken Welt @
Auersbach 26, 8330 Feldbach
Telefon: +43 3114 2151 - E-Mail: schinken@vulcano.at - www.vulcano.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Sa. 9-18 Uhr, September und Oktober auch sonntags
gedffnet, Ruhetag: So. (auBer September und Oktober)

GENUSSANGEBOT: Bei Vulcano liegt uns Tierwohl gleichermaBen am Herzen
wie der Geschmack unseres Schinkens. Vulcano hat Seele. Unser Schinken zahlt
dadurch zu den besten der Welt.
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FURSTENFELD
Altstadt Bauernladen @
HauptstraBe 22, 8280 Fiirstenfeld

Mobil: +43 664 54 98 72 18 - E-Mail: astrid@altstadt-bauernladen.at

www.altstadt-bauernladen.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo., Mi.—Fr. 8:30—18 Uhr, Di. und Sa. 8:30-12 Uhr,
Ruhetag: So.

GENUSSANGEBOT: Kirbiskerndl, Kéferbohnen, ausgewahlte Fleisch- und Wurst-
waren, Bauernbrot, hausgemachte Mehlspeisen, Milchprodukte, kleine Vinothek.

TIPP: Alle Produkte sind regional direkt vom Bauern.

GenussLaden-Altenmarkt @
Altenmarkt 251, 8280 Fiirstenfeld

Telefon: +43 3385527 98 - E-Mail: info@genussladen-altenmarkt.at
www.genussladen-altenmarkt.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Fr. 8:30—12:30 Uhr, Mi. und Fr. 16—-18:30 Uhr,
Sa. 8-12 Uhr

GENUSSANGEBOT: Frischfleisch, Wurst, Selchwaren, Aufstriche, Milchprodukte,
Schafprodukte, Sugo, Fertiggerichte, Gemiise, Obst, Eingelegtes, Eier, Mehle, Nudeln,
Polenta, Soja-Hanfprodukte, Ole, Essig, StiBigkeiten, Eis, Honig, Marmeladen,
verschiedene Brotsorten, Germgebdck, Mehlspeisen, Weine, Séfte, Likdre, Schnépse,
Gin, Kosmetik.

TIPP: jeden Tag frisch: Mehlspeisen, Brot, Geback, vieles fiir Allergiker, Bauernhofeis,
Jause, Brotchen, Aufschnitte, Mehlspeisen fiir Feste auf Bestellung.

GNAS
Das Markthaus @
Gnas 25, 8342 Gnas

Mobil: +43 664 391 33 04 - E-Mail: office@dasmarkthaus.at - www.dasmarkthaus.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—~Fr. 7:30~12:30 Uhr und 15-19 Uhr, Sa. 7:30~12:30 Uhr,
Ruhetag: So.

GENUSSANGEBOT: Fleisch, Wurst, Kase und Milchprodukte, Brot und Gebéck,
Kuchen, Mehlspeisen, Kaffee und Tee, Gewiirze, Marmeladen und Honig, Chutneys,
Saucen, Safte, Weine, Most und Bier, Spirituosen, kleine Geschenkartikel und noch
vieles mehr.

TIPP: Das Markthaus-Mobil FRANCESCA: Unser APE Piaggio, Baujahr 1965. Francesca
steht bei uns im Geschaft und dient als unser Gemiseregal. Einen Besuch wert.

GROSSWILFERSDORF
Weinhof & Feiergut F. Kohl e
DorfstraBe 17, 8263 GroBwilfersdorf

Telefon: +43 3385 427 - E-Mail: office@kohl-weine.at - www.kohl-weine.at

OFFNUNGSZEITEN: taglich 9-18 Uhr

GENUSSANGEBOT: Das Angebot reicht von spritzigen WeiBweinen bis hin zu
kraftigen Rotweinen.

TIPP: Unser Artemis Wermut auf Uhudler Basis benannt nach dem Wermutkraut
,Artemisia absinthium”.

KLOCH
Bauernmarkt Kléch @
Marktplatz, 8493 Kloch

Mobil: +43 664 426 42 90

OFFNUNGSZEITEN: April-Ende Oktober, Fr. 16—18 Uhr

GENUSSANGEBOT: Brot, Fleisch, Gemse, Kése, Obst, Honig, Weine, Séfte,
Edelbrande, Mehlspeisen

TIPP: Ab September Kastanien und Sturm

Vinothek Kléch @
Kloch 191, 8493 Kloch

Telefon: +43 3475 2097 - E-Mail: info@vinothek-kloech.at - www.vinothek-kloech.at
OFFNUNGSZEITEN: Mitte Mérz—8. Dezember, tglich 10~18 Uhr

GENUSSANGEBOT: Uber 100 Kldcher Weine und Genussecke-regionaler Produzenten.
TIPP: Weinbaumuseum und Verkostungspakete.

ST. ANNA AM AIGEN
Gesamtsteirische Vinothek @
MarktstraBe 6, 8354 St. Anna am Aigen

Telefon: +43 3158 2801 - E-Mail: wein@gesamtsteirische-vinothek.at
www.gesamtsteirische-vinothek.at

OFFNUNGSZEITEN: Mitte Méarz—Mitte November: Di.—So. 11-18:30 Uhr,
feiertags generell gedffnet, Ruhetag: Mo. (auBer feiertags)

GENUSSANGEBOT: Die Gesamtsteirische Vinothek bietet 220 Weinen von

120 Weinbauern aus allen drei Anbaugebieten der Steiermark eine Blhne.

Das Sortiment zeigt eine Bandbreite von Schaum- und Klassikweinen Uber Ortsweine
bis hin zu Riedenweinen sowie Naturals. Steirische Spezialitaten und Késtlichkeiten
runden das Sortiment ab.

Es besteht die Mdglichkeit rund 150 Weine zu verkosten. Ab 8 Personen besteht die
Méglichkeit einer kommentierten Weinverkostung — Anmeldung einige Tage im Voraus
erforderlich.




REGIONALE SPEZIALITATEN

RESTAURANTS
& GASTHAUSER

Die regionale Vielfalt der Landwirtschaft dominiert auch die Speisekarten

im Thermen- & Vulkanland. Die Kdchinnen und Kéche verstehen es immer
wieder, neue Spezialitdten zu kreieren und auf den Tisch zu bringen. Bei den
Speisekarten spiegelt sich dabei der Kreislauf der Natur wider. Der kulinarische
Reigen beginnt im Friihling mit dem Barlauch, der zu Risotto, Nockerln oder einer
wohlschmeckenden Cremesuppe verkocht wird. Im Laufe des Jahres werden
Spargel-Spezialitaten, Buchweizen-Crépes, Kaferbohnen Tatar und viele andere
Késtlichkeiten der Natur verkocht, ehe im Herbst der Kiirbis oder die Wildwochen
ihre groBe Saison haben.

Das Thermen- & Vulkanland punktet neben heimeligen Buschenschanken und

traditionellen Gasthdusern auch mit exquisiten Haubenlokalen. Ob vorziiglicher
Tafelspitz mit Kren oder Saiblingsfilet mit zartem Spargel — hier kommen alle
Feinschmecker auf ihre Kosten.

HW f;w;(ew 9“” nodk WWJM
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BAD BLUMAU
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©

A la Steak carte Restaurant “GenussReich” @
Bad Blumau 100, 8284 Bad Blumau

Telefon: +43 3383 510 02 - E-Mail: spa.blumau@rogner.com - www.blumau.com
OFFNUNGSZEITEN: Di~Sa. 17:30-23:30, Ruhetage: Mo. und So.

GENUSSANGEBOT: Vielfaltige Steakspezialitaten verbunden mit hervorragenden
Weinen serviert in stilvollem Ambiente.

TIPP: Seerosenteichterrassse mit knisternden Feuerstellen im Sommer.

Dorfwirt Adria Bad Blumau @
HauptstraBe 4, 8283 Bad Blumau

Mobil: +43 650 858 18 68 - E-Mail: badblumauwirtin.at@gmail.com
www.dorfwirt-adria.com

OFFNUNGSZEITEN: Di~Sa. 10-22, Kiiche 11-14 Uhr und 17-21 Uhr,
So. 10-21 Uhr, Kiiche 11-19 Uhr, Ruhetag: Mo.

GENUSSANGEBOT: Bei uns wird die 6sterreichische und die kroatische Kiiche
mit Leidenschaft herzhaft kombiniert.

TIPP: Unser Fisch kommt direkt aus Wildfang aus der Adria vor Sibenik,
wo der Onkel der Dorfwirtin Fischer ist.

Restaurant “LebensFroh” @
Bad Blumau 100, 8283 Bad Blumau

Telefon: +43 3383 510 00 - E-Mail: spa.blumau@rogner.com - www.blumau.com
OFFNUNGSZEITEN: Taglich gedffnet 17:30-22 Uhr

GENUSSANGEBOT: Taglich ausgewahlte Speisenfolge auf Buffetbasis.

TIPP: Probieren Sie unbedingt die hausgemachten Nudeln an der Nudelstation.

BAD GLEICHENBERG

Delikaterie @
Kaiser-Franz-Josef-Str. 5/4, 8344 Bad Gleichenberg

Telefon: +43 3159 446 04 - E-Mail: office@delikaterie.at - www.delikaterie.at

OFFNUNGSZEITEN: Fr—Di. 11-22 Uhr, Kiiche: Mo., Di. und Fr. 11:30~14 Uhr und
17:30-20 Uhr, Sa., So. und feiertags 11:30-20 Uhr, Ruhetage: Mi. und Do.

GENUSSANGEBOT: Osterr. Klassiker bis hin zu Beef Tatar, klassischer Welschriesling
bis hin zu gereiften Weinen

TIPP: Gonnen Sie sich ein paar entspannende Stunden, direkt am groBten Kurpark
Osterreichs.
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Feriendomizil Scheer @ Pizzeria Bellaeva @
Haag 15, 8344 Bad Gleichenberg Bairisch Kolldorf 268, 8344 Bad Gleichenberg

Telefon: +43 3159 2310 - E-Mail: urlaub@gasthofscheer.at - www.gasthofscheer.at Telefon: +43 3159 3033 - E-Mail: pizzeriabellaeva@gmail.com
OFFNUNGSZEITEN: A la carte taglich 11:30~13:30 Uhr, OFFNUNGSZEITEN: Mi.—So. 11-22 Uhr, Kiiche Mi.—Sa. 11:30-21:30 Uhr, So.
Winterpause: Ende Dezember bis Anfang Mérz 11:30-21 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Manche nennen unseren familiér gefiihrten Gasthof , Heimat”, GENUSSANGEBOT: Frische Holzofenpizza bis hin zu Burger, Nudelgerichte und
andere ganz schlicht , Stammlokal”. diversen Hauptspeisen von Mittwoch bis Sonntag. Im Sommer freuen wir uns, unsere

TIPP: Unser Kiichenteam schopft aus der regionalen Vielfalt und verwéhnt Sie Gaste mit unseren groBartigen Eisbecher zu verwohnen.

mit saisonalen Schmankerln. TIPP: Restaurant/Pizzeria, Abholservice. 70 Sitzplatze indoor, zusatzliche Terrasse mit
60 weiteren Sitzgelegenheiten.

Geschwister Rauch vulgo Steira Wirt @
Trautmannsdorf 6, 8344 Bad Gleichenberg

Vulkanlandhotel Legenstein @
Bairisch Kolldorf 14, 8344 Bad Gleichenberg

Telefon: +43 3159 4106 - E-Mail: reservierung@geschwister-rauch.at

www.geschwister-rauch.at Telefon: +43 3159 2220 - E-Mail: info@legenstein.at - www.legenstein.at
OFFNUNGSZEITEN: Taglich 11:30-15 Uhr, 17:30-23 Uhr, OFFNUNGSZEITEN: Frithstiick: 7:30—10:30 Uhr, Abendessen Winter: 18—19 Uhr
Ruhetage: So. und Mo., Di. ab 17 Uhr (April-Oktober), So.—Di. (November—Mérz) (Beginnzeit), Abendessen Sommer 18:30-19:30 Uhr (Beginnzeit)
GENUSSANGEBOT: 2 Kiichenlinien: Wirtshaus mit 2 Gault Millau Hauben aus- GENUSSANGEBOT: Erleben Sie tdglich exzellente Kulinarik zum Friihstiick sowie
gezeichnet (mittags und abends). Restaurant mit 4 Gault Millau Hauben ausgezeichnet Abendessen. Ein Erlebnis fir Gourmets!

(nur abends). Kleines GenieBerhotel ,Villa Rosa” und die Jahreszeitenkochschule von
Richard Rauch.

TIPP: Sonja und Richard Rauch fiihren ihren Familienbetrieb, den Steira Wirt, mit

Leidenschaft und hohem Anspruch. Die Geschwister Rauch servieren, was ihnen
Bauern und Produzenten der Umgebung liefern, in unvergleichlicher Art. BAD LOIPERSDORF

TIPP: Sie essen keine anonymen Lebensmittel vom anderen Ende der Welt,
sondern regionale Kdstlichkeiten.

Lounge 81 Das Puchis Golfrestaurant & Cafe @
Steinbach 81a, 8344 Bad Gleichenberg GolfplatzstraBe 50, 8282 Bad Loipersdorf

Mobil: +43 664 384 89 78 - E-Mail: lounge81@thomasrauch.at - www.lounge81.at Telefon: +43 3382834 96 - Mobil: +43 664 510 90 61

GFFNUNGSZEITEN: Fr. 17-22 Uhr, Sa. 16-22 Uhr, So. 11:30-14:30 Uhr und E-Mail: das-puchis@gmx.at - www daspuchis.at

16:30-21 Uhr, Mo. 1622 Uhr, Ruhetage: Di.—Do. OFFNUNGSZEITEN: Februar—Marz Mi.—So. 9-20 Uhr,

. . I Mai—Oktober Mo.—So. 8—1 Uhr, November—Dezember Mi.—So. 9-20 Uhr,
GENUSSANGEBOT: Essen und Trinken bei traumhafter Aussicht in der . ' - : '
Slidoststeiermark! AuBergewdhnliche Speisen aus frischen Produkten der Umgebung. Ruhetage: November, Dezember, Februar und Marz Mo. und DI.
Gekocht wird immer frisch in unserer Schaukiiche. GENUSSANGEBOT: Aktuelle Angebote auf www.daspuchis.at

TIPP: Im ErdgeschoB finden Sie die Werkstatt und den Ausstellungsraum TIPP: Restaurant direkt am Golfplatz.
des Bildhauers Thomas Rauch.

Kleine Landkiiche @
Maria's Bistro @ RittscheintalstraBe 80, 8282 Bad Loipersdorf

Obere BrunnenstraBe 3, 8344 Bad Gleichenberg

Telefon: +43 3382 821 05 - E-Mail: essen@kleinelandkueche.at

Telefon: +43 3159 449 28 - E-Mail: office@fortmueller.com www.kleinelandkueche.at
OFFNUNGSZEITEN: Mo.=So. 9-23 Uhr OFFNUNGSZEITEN: siehe Website, Ruhetag: Do.
GENUSSANGEBOT: Regionale Produkte. GENUSSANGEBOT: Unser Motto: Regional.Gut.Essen, mit Liebe zur steirischen

Kiiche! Saisonale Suppen, vegetarische Kostlichkeiten, herzhafte Hausmannskost

TIPP: Selbstgemachte Mehlspeisen/Eis, Fischspezialitdten. und siiBe Nachspeisen.

TIPP: Nahe der Therme, durchgehend warme Kiiche.
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Kowald's Bistro @
An der Therme 215, 8282 Bad Loipersdorf

Telefon: +43 3382 8282 - E-Mail: info@kowald.com - www.kowald.com
OFFNUNGSZEITEN: taglich 12-23 Uhr

GENUSSANGEBOT: Essen und Trinken in lassigem Ambiente — im Bistro,
in der Wintergarten-Lounge oder auf der mediterranen Terrasse.

TIPP: Der Barchef verwdhnt Sie mit Cocktail-Klassikern sowie kreativen Eigenkreationen.

Stangl Wirt — Das Wirtshaus in Stein @
Stein 17, 8282 Bad Loipersdorf
Telefon: +43 3382 8260 - E-Mail: stanglwirt-stein@gmx.at

OFFNUNGSZEITEN: Do.~Sa 8-22 Uhr, So. 8-16 Uhr,
Kiiche: Do.—Sa. 11-14 Uhr und 17-20:30 Uhr, So 11-14 Uhr, Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Regionale Wirtshauskiiche.
TIPP: 2. Freitag im Monat = Steakabend, letzter Freitag im Monat = Fischabend.

~ZUM HORST” im Hotel Vier Jahreszeiten Loipersdorf @
An der Therme 216, 8282 Bad Loipersdorf
Telefon: +43 3382 8385-495 - E-Mail: vier@jahreszeiten.at - www.jahreszeiten.at

OFFNUNGSZEITEN: téglich ab 12 Uhr, Pizza ab 17 Uhr

GENUSSANGEBOT: Rustikal-modernes Bistro am Thermenbrunnen mit
Griine-Haube-Kiiche und der besten Holzofen-Pizza weit und breit.

TIPP: Dienstags Tanzabend mit Live-Musik.

BAD RADKERSBURG
Camp 7 Bad Radkershurg @
Pfarrsdorf 34, 8490 Bad Radkersburg

Mobil: +43 664 388 13 00 - E-Mail: revesgmbh@gmail.com - www.camp7.at

OFFNUNGSZEITEN: taglich 10-22 Uhr

GENUSSANGEBOT: Wir backen jeden Tag fiir Sie frische Pizzen im Holzofen. Uber-
zeugen Sie sich selbst und kommen Sie vorbei in die Pizzeria Camp 7 Bad Radkersburg.

TIPP: Holzofen Original Pizza.

Franz Stoisser Brunnenstadl @
Fehringerstrae 14, 8490 Bad Radkersburg
Telefon: +43 3476 3710 - E-Mail: info@brunnenstadl.at - www.brunnenstadl.at

OFFNUNGSZEITEN: Di.~So. 10-21 Uhr, Ruhetag: Mo. (auBer feiertags)

GENUSSANGEBOT: Saisonales Angebot: Barlauch, Lamm, Spargel, Kiirbis,
Schwammerl, Wild, Ganserl.

TIPP: GroBes Salatbuffet, ruhiger Gastgarten im Innenhof.

Gasthof*** Zum Lindenhof @
Laafeld 22, 8490 Bad Radkersburg

Telefon: +43 3476 2460 - E-Mail: office@zumlindenhof.at - www.zumlindenhof.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Sa. 11-23 Uhr, So. 11-17 Uhr (in den Sommerferien
bis 22 Uhr), kein Ruhetag, von Mitte Janner bis Mérz nur von 11-15 Uhr gedffnet

GENUSSANGEBOT: Osterreichische Gasthaus-Kiiche plus saisonale Empfehlungen
rund um regionale Produkte.

TIPP: Backhend! und Cremeschnitten. Durchgehend von 11-21 Uhr warme Kiiche!

Metzgerwirt @
EmmenstraBe 2-6, 8490 Bad Radkersburg

Telefon: +43 3476 2168 - E-Mail: metzgerwirt@aon.at - www.metzger-wirt.at
OFFNUNGSZEITEN: Mo.—~Fr. 9-23 Uhr, Sa. 9-15 Uhr, Ruhetage: So. und feiertags

GENUSSANGEBOT: Regionale und saisonale Gerichte vom Bérlauch, Spargel,
Heidenbrein und Kéferbohne.

TIPP: Jeden Mittwoch ab 18 Uhr Schmankerlabend mit Ripperl und Stelzen.

Xpresso - Pizza-Restaurant & Café @
Hauptplatz 5, 8490 Bad Radkersburg

Telefon: +43 3476 403 80 - E-Mail: info@xpresso.at - www.xpresso.at
OFFNUNGSZEITEN: aktuelle Offnungszeiten und Ruhetage siehe Website

GENUSSANGEBOT: vielféltige Frihstlicksangebote, Pizza-Pasta-Burger, Mittagsme-
nis, selbstgemachte Limonaden.

TIPP: Hausgemachtes Eis im Sommer, Waffeln im Winter.

BAD WALTERSDORF

Dorfgasthaus Seiler-Ziegler @
Leitersdorf 10, 8271 Bad Waltersdorf

Telefon: +43 3333 2228 - E-Mail: dorfgasthaus.seiler.ziegler@gmail.com

OFFNUNGSZEITEN: Mi.—So. ab 10 Uhr, Kiiche: Mi.—Sa. 11:30-14 Uhr und 18-21
Uhr, So. 11:30-14 Uhr,
Ruhetage: Mo., Di. und So. Abend

GENUSSANGEBOT: steirische Spezialitaten, hausgemachte Erdapfelwurst, vegane
und vegetarische Gerichte,
hausgemachte Mehlspeisen, hausgemachte Safte.

TIPP: Mutter-Kind Toilette, Gastgarten mit Kinderspielplatz, Indoor Spielecke, Fami-
lienpass vom Land Steiermark.

43



44

Gaisrieglhof @ Thermenrestaurant , Quellblick” e
Neustift 1, 8272 Sebersdorf bei Bad Waltersdorf ThermenstraBe 111, 8271 Bad Waltersdorf

Telefon: +43 3333 2503 - E-Mail: gaisrieglhof@obermayerhofen.at Telefon: +43 3333 5001 - E-Mail: thermenrestaurant@heiltherme.at
www.obermayerhofen.at/gaisrieglhof www.heiltherme.at/therme/restaurant-quellblick
OFFNUNGSZEITEN: Oktober, November, Dezember an Wochenenden auf Anfrage OFFNUNGSZEITEN: Mo.~So. 8:30-21 Uhr

oder jederzeit fiir Familienfeste wie Geburtstage, Hochzeiten und Firmenfeiern in der

Vorweihnachtszeit exklusiv buchbar GENUSSANGEBOT: Salate, oststeirische Schmankerl, vegetarische Kostlichkeiten —

mit Produkten aus der Region in hdchster Qualitat. Kommen Sie auch als externer Gast
GENUSSANGEBOT: Regionale Produkte z.B. ALMO Rindfleisch, Fische aus der zu uns und lassen Sie sich a la carte sieben Tage die Woche verwdhnen.
Weizklamm, Burgauer Schafskése, Vulcanoschinken, Obst und Gemiise aus der Region.

Wein aus dem eigenen Weingarten (PIWI-Sorten). )
o ) L WILLIS, gut essen gut trinken
TIPP: Historisches Rauchstubenhaus (18. Jahrhundert) mit gemitlichen Holzstuben, Bad Waltersdorf 348, 8271 Bad Waltersdorf
Kacheléfen, groBer Terrasse mit Blick in den Weingarten und bis nach Pollauberg. Echt
steirisches Ambiente, im Landschaftspark von Schloss Obermayerhofen gelegen. Telefon: +43 3333 240 00 20 - E-Mail: willi@frauwallner.com

www.willis-restaurant.com

Gasthof Safenhof e OFFNUNGSZEITEN: Marz—November, Mo.—Fr. 9-21 Uhr,
Bad Waltersdorf 78, 8271 Bad Waltersdorf Sa., So. und feiertags 8-21 Uhr

GENUSSANGEBOT: Regionale Produkte, saisonale Spezialitdten,

Telefon: +43 333322 39 - E-Mail: info@safenhof.at - www.safenhof.at internationale Delikatessen.

OFFNUNGSZEITEN: Mi~Sa. 9-15 Uhr und 18-23 Uhr, So. 9-16 Uhr,
Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Gehobene Kiiche mit Schwerpunkt auf Regionalitét und

Saisonalitat, Osterreichische Weine, Safte und Spirituosen vom Bauern. _
TIPP: Zwei Hauben (Gault Millau), Zwei Gabeln (Falstaff), Feinschmecker-Menti. BUCH-ST. MAGDALENA

TIPP: durchgehend warme Kiiche (11:30—19:30 Uhr), schdne Sonnenterrasse,
vielfaltiges Weinangebot.

Hotel-Rest t Fisch Wirtshaus Familie Friedrich @
~ubtplate 58, 8271 Bad Wa e Geiseldorf 22, 8274 Buch/St. Magdalena

Hauptplatz 58, 8271 Bad Waltersdorf

) . ) ) Telefon: +43 3333 2210 - Mobil: +43 664 46 11 439
Telefon: +43 3333 2273 - E-Mail: hotel-fischer@waltersdorf.at - www.hotel-fischer.at E-Mail: office@familie-friedrich.at - www.wirtshaus-friedrich.at

OFFNUNGSZEITEN: siehe Website, Ruhetag: Do. OFFNUNGSZEITEN: Mi~So. ab 11 Uhr, mittwochs bis 15 Uhr gesffnet,
GENUSSANGEBOT: Frihstlcksbuffet, steirische und internationale Schmankerln, Ruhetage: Mo. und Di.

Halbpensions-Angebot und Thermeneintritt. GENUSSANGEBOT: Falstaff pramiert, teilnehmender Betrieb am Qualitatsangebot
TIPP: Lift, Sonnenterrasse, gratis W-Lan, {iberdachter Gasteparkplatz, Billard und Dart. ,Kulinarium Steiermark”

TIPP: Slow-Food-Betrieb mit eigener Landwirtschaft und der Erzeugung von

Hotel Restaurant Teuschler-Mogg ***S hochwertigem, absolut stressfreiem Schweinefleisch.
Leitersdorfberg 58, 8271 Bad Waltersdorf @

Telefon: +43 3333 2290 - E-Mail: info@teuschler-mogg.at - www.teuschler-mogg.at EDELSBACH BEI FELDBACH

OFFNUNGSZEITEN: Do.=Di. 7:30—-22 Uhr, warme Kiiche von 11:30-14 Uhr und @

17-20 Uhr, Ruhetag: Mi.

Gasthaus Reinhard Rodler @
GENUSSANGEBOT: Wir I(i)eben Genuss — seit 90 Jahren stehen wir fir echte

Edelsbach 5, 8332 Edelsbach

steirische Kochkunst vom Frdhstiick bis zum Dinner. Telefon: +43 3152 3504 - E-Mail: fleischerei.rodler@aon.at
TIPP: Kinderspielplatz, 3D Bogen- & Blasrohrparcours, eigener Gemise- & Obstgarten, www.gh-rodler.co.at
Edelbrande.

OFFNUNGSZEITEN: Di. 10-14 Uhr (Meni), Mi. 10-14 Uhr (Menii) und 16-22 Uhr
(Heurigenjause), Do. 15—-20 Uhr (HeiBe Braune), Fr. ab 17 Uhr (Arbeiterbier), So. 8-14
Uhr (warme Kiiche)

TIPP: Fleischerei und Gasthaus, Fleisch vom eigenen Schlachthof (Vulkanland).
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Gasthaus Theissl - Backhendlstation Q Restaurant.Hotel & Vinothek Malerwinkl e
Kaag 5, 8332 Edelsbach Hatzendorf 152, 8361 Fehring

Telefon: +43 31152190 - E-Mail: gasthaus@theissl.at - www.theissl.at Telefon: +43 3155 2253 - E-Mail: office@malerwinkl.com - www.malerwinkl.com

OFFNUNGSZEITEN: Mi.~Sa. 7:30-24 Uhr, So. und feiertags 7:30~16 Uhr, OFFNUNGSZEITEN: Mi.~Fr. ab 14 Uhr, So. und feiertags ganztdgig,
Ruhetage: Mo. und Di. So. nur bis 15 Uhr Kiiche, Ruhetage: Mo. und Di.
GENUSSANGEBOT: Speisekarte mit Hausmannskost und vor allem Backhend|. GENUSSANGEBOT: Essen, Trinken & Kunst.

TIPP: Wir sind durch unsere Backhend! sehr bekannt. Auch fiir Geburtstagsfeiern, TIPP: Kunst im Malerwinkl. Hochwertige Produkte von regionalen Bauern, immer

Firmungen, Erstkommunionen, Tagungen usw. ist unser Gasthaus mit Saal bestens frische saisonale Zutaten, volles Korn aus biologischer Landwirtschaft, urspriinglich

geeignet. angebautes Obst und Gemiise, sowie schonende und schmackhafte Zubereitung ohne
Geschmacksverstarker. Auf Wunsch servieren wir gerne vegane, laktosefreie und

FELDBACH
bruchmann’s Gasthaus & Restaurant @

Weinberg an der Raab 41, 8350 Fehring

Asia Kitchen by Jin @
Mobil: +43 664 243 52 82 - E-Mail: info@bruchmanns.at - www.bruchmanns.at Hauptplatz 11, 8330 Feldbach
OFFNUNGSZEITEN: Mo.=So., Kiiche Mi.~So.

GENUSSANGEBOT: Wir kochen mit regionalen Produkten, Krdutern aus dem Garten,
zu nicht gesalzenen Preisen.

TIPP: Grill on Hill: Pramierte Winzer, Top Kulinarik, Live Musik
(Termine: 22. Juni, 6. Juli, 20. Juli, 27. Juli, 17. August, 24. August).

Telefon: +43 3152 505 65 - E-Mail: weifen.jin.feldbach@gmail.com

OFFNUNGSZEITEN: Mo. 11-21 Uhr, Di. 11-15 Uhr, Mi.=So. 11-21 Uhr,
Ruhetag: Di. ab 15 Uhr

GENUSSANGEBOT: glutomat-freies Buffet mit iiber 80 Speisen, Meeresfriichte,
Fleisch, Vegetarisch oder Vegan, wir haben fir alle was.

TIPP: Teppanyaki und Wok Buffet jeden Abend, Spieleecke fiir Kinder,

Gasthaus Zach , @ bei schonem Wetter ist der Gastgarten geoffnet!
Pertlstein 13, 8350 Fehring

Telefon: +43 3155 2357 - Mobil: +43 664 42537 73 Das Herbst Hotel & Restaurant @
E-Mail: fini.zach@gmx.at - www.gasthaus-zach.at Gniebing 15, 8330 Feldbach

OFFNUNGSZEITEN: Mi., Fr.=So. ab 8 Uhr, Ruhetag: Mo., Di. und Do.

GENUSSANGEBOT: Regionale und saisonale Kdstlichkeiten wie z.B. Karpfen, Forelle,
Barlauch-, Spargel- oder Wildgerichte.

Telefon: +43 3152 2741 - E-Mail: info@dasherbst.at - www.dasherbst.at
OFFNUNGSZEITEN: Di.~Sa. 10~22 Uhr, So. 10-15 Uhr, Ruhetag: Mo.

GENUSSANGEBOT: Das Herbst begrtiBt Sie im landschaftlich reizvollen Steirischen

T . i
TIPP: Probieren Sie unseren Karpfen serbisch! Thermen- &Vulkanland. Direkt an der Route 66 gelegen, steht unser Traditionshaus seit

jeher fiir beste Qualitdt, gehobene regionale Kiiche, heimische Produkte, Gastfreund-
Lilli e schaft und viel Gemutlichkeit.
Hauptplatz 9, 8350 Fehring TIPP: Jeden Donnerstag im Sommer Grillabend mit Holzkohlegrill im natiirlich

- I I beschatteten Gastgarten.
Telefon: +43 3155210 12 - E-Mail: wirtshaus@lilli-fehring.at - www.lilli-fehring.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo., Do.~Sa. 10-24 Uhr, Kiiche 11:30—14 Uhr, 1820 Uhr, So. @

10—17 Uhr, Kiiche 11:30-14 Uhr, Ruhetage: Di. und Mi.

GENUSSANGEBOT: In unserem Wirtshaus bieten wir zwei verschiedene Kiichen-
linien an. Zum einen eine Speisekarte mit modern interpretierten Wirtshausgerichten
und zum anderen ein Fine Dining Mend. Das Fine Dining Menii kann Donnerstag bis
Samstag am Abend genossen werden.

Hotel und Wirtshaus Hodl-Kaplan @
GrazerstraBe 12, 8330 Feldbach

Telefon: +43 3152 2338 - E-Mail: gasthof@hoedl-kaplan.at - www.hoedl-kaplan.at

OFFNUNGSZEITEN: Di.~Sa. 8-23 Uhr, So. und feiertags 814 Uhr,
Kiiche: Di.—Sa. 11-14 Uhr und 17-20 Uhr, So. und feiertags 11-13 Uhr, Ruhetag: Mo.

GENUSSANGEBOT: Bei der Zubereitung der Speisen achten wir besonders auf
Regionalitat und Saisonalitdt. Die besten Weine und Safte aus unserer Region runden
das Angebot ab. Selbstgemachte Séfte, Marmeladen und Essiggemiise mit Friichten
aus unserem biologischen Hausgarten.

TIPP: Weinkarte mit rund 200 Positionen. Diese umfasst neben Weinen aus der Region
und aus ganz Osterreich auch internationale Weine.

TIPP: Unser biologischer Hausgarten — Wir lieben und leben unser Motto: ,Vom
Garten auf den Teller". Kinderspielplatz, Kegelbahnen und groBziigiger Gastgarten.
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Kulmberghof @
Hoflach-Gossendorf 5, 8330 Feldbach

Telefon: +43 3159 2382 - Mobil: +43 664 394 44 54
E-Mail: kulmberghof@aon.at - www.kulmberghof.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo., Do.~Sa. 8-23 Uhr, Di. und Mi. bis 14 Uhr, So. bis 16 Uhr
TIPP: Regionale Produkte.

Pfeiler's Biirgerstiiberl-Hotel @
Biirgergasse 26, 8330 Feldbach
Telefon: +43 3152 2403 - E-Mail: hotel@pfeilers.at - www.pfeilers.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Mi., Fr. und Sa. 7-23 Uhr, So. und feiertags 7:30-13 Uhr,
Ruhetag: Do.

GENUSSANGEBOT: Hochwertige Produkte von regionalen Bauern, immer frische
saisonale Zutaten, volles Korn aus biologischer Landwirtschaft, urspriinglich an-
gebautes Obst und Gemiise, sowie schonende und schmackhafte Zubereitung ohne
Geschmacksverstérker. Auf Wunsch servieren wir gerne vegane, laktosefreie und
glutenfreie Speisen.

TIPP: Unsere ,Glyx-Gerichte” sorgen fiir viele Nahrstoffe und Vitamine auf dem Teller!
Ganz nach dem Motto: ,Niedriger glykdmischer Index, hoher Genuss ohne Reue!”

Ristorante Lo Scoglio @
Sigmund-Freud-Platz 1, 8330 Feldbach
Telefon: +43 315289 86 20 - E-Mail: loscoglio@hotmail.com - www.loscoglio.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo., Di. 11:30-14 Uhr und 17:30-21 Uhr,
Do., Fr. und Sa. 11:30-21 Uhr, Ruhetage: Mi. und So.

GENUSSANGEBOT: Mediterrane Kiiche mit frischen Meeresfriichten, Fisch,
Pasta- und Steakspezialitaten.

TIPP: Lassen Sie sich von unserem Kiichenchef kulinarisch mit einem 3-Gang Men(
tiberraschen.

FORSTENFELD
Restaurant Das Hermanns @
UngarstraBe 1, 8280 Firstenfeld

Telefon: +43 3382 529 39 - E-Mail: wiazhaus@das-hermanns.at
www.das-hermanns.at

OFFNUNGSZEITEN: April-September: Mi.—Sa. 10-22 Uhr,

Kiiche 11-21 Uhr, So. und feiertags 9—16 Uhr, Kiiche 11-15 Uhr;
Oktober—Marz: Mi. und Do. 10-20:30 Uhr, Kiiche 11-20 Uhr,
Fr.und Sa. 10-21 Uhr, Kiiche 11-20:30 Uhr,

So. und feiertags 916 Uhr, Kiiche 1115 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Wirtshauskiiche, Low Carb Gerichte, hausgemachte
Mehlspeisen und Hauslimonaden.

TIPP: Das Hermann's ist ein Ort der Geselligkeit und Gemitlichkeit mit saisonaler
und regionaler Kiiche.

diemuehle - Christoph Feldgitscher @
Grabersdorf 90, 8342 Gnas

Telefon: +43 3151 514 27 - E-Mail: info@diemuehle.st - www.diemuehle.st

OFFNUNGSZEITEN: Mi~Fr. 16-24 Uhr, Sa. 10-24 Uhr, Ruhetage: S0.~Di.

GENUSSANGEBOT: Unser Schwerpunkt liegt bei Steaks, regional-mediterraner
Kiichenmix und Weine aus dem Vulkanland, sowie eine gute Auswahl an Cocktails
und Drinks aus der Region.

TIPP: Ganz neu nun auch unser Webshop www.diemuehle.st oder Verkaufsshop vor Ort.

Gasthaus Catering Kurzweil @
Gnas 19, 8342 Gnas
Telefon: +43 3151 2285 - E-Mail: andreas.kurzweil@gmx.at

www.gasthaus-kurzweil.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo., Do. und Fr. 8:30—ca. 20 Uhr, Di. und So. 8:30—ca. 15 Uhr,
Ruhetage: Mi. und Sa. (Catering am Samstag mdglich)

GENUSSANGEBOT: regionale Kiiche, tagliches Mend.
TIPP: langjahriger Familienbetrieb.

Gasthaus - Landcafe Kohlberghof Fam. Suppan e
Kohlberg 32, 8342 Gnas
Telefon: +43 3151 8313 - E-Mail: gasthaus@kohlberghof.at - www.kohlberghof.at

OFFNUNGSZEITEN: Mi. und Do. ab 16 Uhr, Fr.—So. ab 11 Uhr, Betriebsurlaub siehe
Website, Ruhetage: Mo. und Di. (Ausnahme vor und an Feiertagen gedffnet)

GENUSSANGEBOT: Regionale und saisonale Vulkanland-Produkte, Weine und
Safte aus dem Vulkanland, hausgemachte Mehlspeisen, der Schméh vom Wirt und
Schnaps vom Nachbarn.

TIPP: Zwiebelrostbraten, Backhend|, frische Salate und hausgemachte Pizzen,
Wild- und Fischwochen, tiberdachte Gartenterrasse mit groBem Kinderspielplatz.

GROSSWILFERSDORF
@ g:&z?rzgz :{gtﬁgﬁ GroBwilfersdorf @

Mobil: +43 664 117 27 54

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~Sa. 1022 Uhr, So. 9—16 Uhr, Ruhetag: Di.

GENUSSANGEBOT: Montag und Mittwoch: Philippinische Kost, Donnerstag und
Freitag: Hausgemachte Hamburger, Samstag und Sonntag: Osterreichische Kost,
alle 2 Tage 2 bis 3 Torten zur Auswahl.

TIPP: GroBer Saal mit Biihne, 2 verbundene Raume fiir private Veranstaltungen, zwei
Kegelbahnen, gemtliche und ruhige Terrasse.
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HALBENRAIN
Gasthof — Pension — Restaurant Wagner @
Halbenrain 93, 8492 Halbenrain

Telefon: +43 3476 2207 - E-Mail: office@gasthof-wagner.at
www.gasthof-wagner.com

OFFNUNGSZEITEN: Do.~Sa. 9-22:30 Uhr, So. 9-15:30 Uhr, Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Regionale Produkte nach Verflgbarkeit. Gemiise, Obst, Fleisch,
Gefliigel, Fisch, Eier, hausgemachte Marmeladen.

TIPP: Steirischer Zwiebelrostbraten, Steirischer Karpfen in Kiirbispanier, Hirschbraten,
Tafelspitz mit Kirbisgemiise, Kaferbohnensuppe, Steirisches Wurzelfleisch, Vulcano-
Steak, Traminer Schaumsuppe.

GenussHirsch @ Gasthaus Haberl & Fink’s Delikatessen
Donnersdorf 40, 8484 Unterpurkla Walkersdorf 23, 8262 Iz

Telefon: +43 34752176 - E-Mail: info@genusshirsch.at - www.genusshirsch.at Telefon: +43 3385 260 - E-Mail: office@finks-haberl.at - www.finks-haberl.at
OFFNUNGSZEITEN: Di—Sa. 1023 Uhr, Kilche 11:30—15:30 Uhr und OFFNUNGSZEITEN: Kiiche: Di. 17:30-21 Uhr, Mi. und Do. 11:30-14 Uhr und 18-21
17:30~20:30 Uhr, Ruhetage: So., Mo. und feiertags Uhr, Fr. und Sa. 11:30—15 Uhr und 1821 Uhr, Ruhetag: So. und Mo.
GENUSSANGEBOT: Kreative Gerichte werden saisonal und vorwiegend mit regio- GENUSSANGEBOT: Traditionelle Wirtshauskultur kombiniert mit kreativen Impulsen
nalen Produkten kreiert. Fisch und Gemdse vom Nachbarn, Rehwild aus der Region, und gemiitlichem Ambiente mit haubengekrénter Kiiche. Regionstypische und fines-
steirisches Vulkanlandschwein, die 3 K's (Kaferbohne, Kren, Kiirbis) senreiche Gerichte. Mittwochs gibt es frischen Fisch.

TIPP: Mehrgangiges Ubgrraschungsmenu, HausgreiBlerei, Wildtage (wochenendsim TIPP: Auf unserer Sommerterrasse ,Fink's Terrassennest” genieBen Sie hausgemachte
Februar), Fischabende (mittwochs in der Fastenzeit), Grillabende (donnerstags Mitte Juni bis Eisspezialitaten. Gerne kannen unsere Delikatessen vor Ort auch verkostet werden.

Mitte August), barrierefreies Lokal, Kinderspielplatz, groBer Parkplatz.

@ Radhotel Schischek @ JAGERBERG

Oberpurkla 62, 8484 Unterpurkla/Halbenrain

Gasthaus Kaufmann
Telefon: +43 3475 2546 - E-Mail: radhotel@aon.at - www.radhotel-schischek.at Wetzelsdorf 14, 8083 Jagerberg
OFFNUNGSZEITEN: 7:30—22 Uhr, Warme Kiiche: 11~14 Uhr und 18-21 Uhr, ) L .
So. und feiertags: 11-14 Uhr und 17-21 Uhr, Mobil: +43 664 447 41 17 - E-Mail: info@gasthaus-kaufmann-siegl.at
Betriebsurlaub: 4.-10. Juli und 7.-11. November, Ruhetag: Do. www.gasthaus-kaufmann-siegl.at
GENUSSANGEBOT: Regionale Produkte und Saisonale Gerichte von Bérlauch OFFNUNGSZEITEN: Mo., Do—~Sa. 9-23 Uhr, So. und feiertags 917 Uhr,
tiber Spargel, Pilze und Kirbis. Ruhetage: Di. und Mi.
TIPP: Hausgemachte Mehlspeisen. GENUSSANGEBOT: Regionale Kiiche mit Hausmannskost! Gerichte vom

Vulkanlandschwein und viele saisonale Gerichte.

TIPP: Familienbetrieb in vierter Generation, sehr familienfreundlich!
Uberdachte Sitzterrasse.

Gasthof - Fleischerei — Gastezimmer Haiden @
Jagerberg 6, 8091 Jagerberg

Telefon: +43 3184 8227 - E-Mail: erwin.haiden@direkt.at
www.gasthof-fleischerei-haiden.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Mi. und Sa. 8-21 Uhr, Do. und So. 8-15 Uhr, Ruhetag: Fr.

GENUSSANGEBOT: Wir bieten steirische Kiiche mit eigener Fleischerei,
welche mit viel Erfahrung und familidren Herz zubereitet werden.

TIPP: Rindfleisch und Wildprodukte das ganze Jahr erhltlich
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KAPFENSTEIN
Kapfensteinerhof @
Kapfenstein 10, 8353 Kapfenstein

Telefon: +43 3157 300 14 - E-Mail: kapfensteinerhof@aon.at

www.kapfensteinerhof.com

OFFNUNGSZEITEN: Mo.—Mi. ab 9 Uhr, Fr=So. ab 9 Uhr,
Ruhetag: Do. (auBer feiertags).

GENUSSANGEBOT: Gutbirgerliche Kiiche und steirische Kostlichkeiten.

Der Familienbetrieb wird seit Generationen gefiihrt und erinnert im Inneren

an eine alte Schmiede. Vorwiegend regionale hausgemachte Gerichte, wie Zwiebel-
rostbraten und Schnitzel, aber auch Fisch und Vegetarisches. Das Café bietet eine
gute Auswahl an hausgemachten Mehlspeisen mit Kaffee- und Teespezialitaten.

Im Sommer lockt die wunderschdne Terrasse.

Kollerwirt Inh. Melanie Reicher @
Neustift 24, 8353 Kapfenstein
Mobil: +43 664 465 56 99 - E-Mail: office@koller-wirt.at - www.koller-wirt.at

OFFNUNGSZEITEN: Sommer (Ostern—Allerheiligen): Mo., Fr. und Sa. 9-22 Uhr
(Kiiche 11:30—14 Uhr und 17-21 Uhr), Mi. und Do. 17-22 Uhr (Kiiche 17-21 Uhr),
So. und feiertags 9—16 Uhr (Kiiche bis 15 Uhr),

Ruhetage: Di., im Winter (Allerheiligen—Ostern) Di. und Mi.

GENUSSANGEBOT: Regionale und saisonale Spezialitaten.
TIPP: Terrasse mit Aussicht.

Schloss Kapfenstein @
Kapfenstein 1, 8353 Kapfenstein
Telefon: +43 31573003 00 - E-Mail: hotel@schloss-kapfenstein.at

www.schloss-kapfenstein.at

OFFNUNGSZEITEN: Fr. und Sa. 12-20 Uhr, So. und feiertags 12—15 Uhr,
Ruhetage: Mo.—Do.

GENUSSANGEBOT: Hotel und Restaurant, eigene Weine und Safte.

TIPP: Schloss Kapfenstein liegt auf einem erloschenen Vulkankegel. Das Schloss,
erstmals erwahnt 1065 und nun im Besitz der Familie Winkler-Hermaden, ist ein
romantisches Hotel. Im Restaurant werden zu den feinen Gourmetmentis die besten
Weine des eigenen Weinguts serviert.

KIRCHBACH-ZERLACH
Landgasthaus Fiirnschuss @
Kirchbach 44, 8082 Kirchbach-Zerlach

Telefon: +43 3116 2222 - E-Mail: office@fuernschuss.at - www.fuernschuss.at
OFFNUNGSZEITEN: Mi~Sa. 10~23 Uhr, So. 9-17 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: regionale Produkte, AMA Giitesiegel, saisonale Kiiche.
TIPP: Restaurant fir ca. 80 Personen, wunderschoner Gastgarten, legendare Grillabende.

Wirtshaus Kélli @
Gigging 1, 8082 Kirchbach-Zerlach

Telefon: +43 3116 8494 - E-Mail: birgit@wh-koelli.at, rene.k@aon.at
www.wh-koelli.at

OFFNUNGSZEITEN: 922 Uhr, Ruhetage: Mi. und Do.

GENUSSANGEBOT: Gut birgerliche Kiiche von heimischen Produkten,
auBergewdhnliche Wochen (Mexiko, Muscheltage, ...)

TIPP: Schoner Gastgarten mit Spielplatz (Gokart-Bahn), Saal fiir Hochzeiten,
Taufen und andere Festlichkeiten

KLOCH
Gasthof Palz @
Kléchberg 45, 8493 Kléch

Telefon: +43 3475 2311 - E-Mail: office@gasthof-palz.at - www.gasthof-palz.at

OFFNUNGSZEITEN: Mi.=So. 11-20 Uhr, durchgehend warme Kiiche,
Ruhetage: Mo. und Di. (auBer feiertags)

GENUSSANGEBOT: Spezialitat des Hauses: Backhendl, Brathend|,
hausgemachte Desserts, Klocher Qualitatsweine und Safte

TIPP: Mitten in den Kl6cher Weinbergen ein wunderbarer Gastgarten mit Blick
bis zu den Karawanken, direkt am Kldcher Traminer Wanderweg

Hotel Domittner — Restaurant Klocherhof — Weingut @
Kloch 4, 8493 Kloch

Telefon: +43 3475 2206 - E-Mail: hotel@domittner.at - www.domittner.at

OFFNUNGSZEITEN: Do.—Mo. 8-23 Uhr, warme Kiiche 11-14:30 Uhr und 17-20 Uhr,
Betriebsurlaub siehe Website, Ruhetage: Di. und Mi.

GENUSSANGEBOT: Wochenkarten nach Saison, Backhendl, Grillabende
TIPP: Hendl-Genuss-Buffet

MARKT HARTMANNSDORF
hof Grub
@ S:S;ts(t)ragermze,r%BSH Markt Hartmannsdorf @

Telefon: +43 3114 2277 - E-Mail: office@gasthof-gruber.at - www.gasthof-gruber.at
OFFNUNGSZEITEN: Do.~Mo. 7-22 Uhr, So. 7-20 Uhr, Ruhetage: Di. und Mi.

GENUSSANGEBOT: Wirtshauskiiche, Wildspezialitaten, Speiseeismanufaktur,
Bierspezialitaten.

TIPP: Wirtshaustradition seit 1896, Nachtigungsmdglichkeiten vor Ort.
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MURECK

Murecker Schiffsmiihle — Restaurant Miihlenhof @
Am Miihlenhof 1, 8480 Mureck

Telefon: +43 3472 2952 - Mobil: +43 676 394 60 02

OFFNUNGSZEITEN: Mo.~So. 10—18 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di. (auBer feiertags)

GENUSSANGEBOT: saisonale und regionale Gerichte, Fische.
TIPP: Historische Schiffsmhle.

STEAK HUTTE @
Gosdorf 162, 8480 Mureck

Mobil: +43 664 343 04 46 - E-Mail: info@steakhitte.at - www.steakhiitte.at
OFFNUNGSZEITEN: siche Website, Ruhetage: Mo.—Mi.

GENUSSANGEBOT: Vielfaltiges Steak Angebot und Burger.

TIPP: Unsere legendéren Steak- & Whisky-Tastings. Jeder Themenabend wird zu einem
auBergewdhnlichen Erlebnis mit Kiichenmeister Matthias und Whiskey-Experten Michael.

PALDAU
Gasthaus Gross @
Paldau 85, 8341 Paldau

Telefon: +43 3150 2208 - E-Mail: gasthaus@gh-gross.at - www.gh-gross.at

OFFNUNGSZEITEN: 9-15 Uhr, 17-22 Uhr, So. und feiertags bis 15 Uhr,
Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Alte Rezepte werden bewahrt, aber auch neu interpretiert.
Hauptaugenmerk wird auf das Produkt selbst gelegt. Um ein HochstmaB an Frische
und Qualitat bieten zu kénnen, beziehen wir unsere Zutaten ausschlieBlich von regio-
nalen Bauern und ausgewahlten Lieferanten und Winzern.

TIPP: Sehr schoner, ruhiger Gastgarten. Optimal fir Familienfeiern.

Gasthof Weniger @
Perlsdorf 63, 8341 Paldau
Telefon: +43 3151 2413 - E-Mail: gast.weninger@aon.at - www.gh-weninger.at

OFFNUNGSZEITEN: Mo., Mi.=So. 7-24 Uhr, Ruhetag: Di. (Oktober—Juni)

GENUSSANGEBOT: Mit unserer Kiche verwdhnen wir Sie mit regionalen und
saisonalen Schmankerln.

TIPP: Unser Familienbetrieb ladt mit gemitlichen Gastraumen zu einem
unvergesslichen Beisammensein ein.

PIRCHING AM TRAUBENBERG

Landrestaurant Fink @
Edelstauden 19, 8081 Pirching am Traubenberg
Telefon: +43 3134 2314 - E-Mail: info@landrestaurant-fink.at

www.landrestaurant-fink.at

OFFNUNGSZEITEN: Mi.~Sa. 10:30-23 Uhr, So. 9:30-20 Uhr, feiertags 9:30—17 Uhr,
Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Steirische Kiiche vom Feinsten mit vielen regionalen Lieferanten
und Produzenten.

TIPP: Wein-Gewdlbekeller mit heimischer und internationaler Bestiickung.

RIEGERSBURG
Breitenfelderhof zur Riegersburg @
Breitenfeld 20, 8313 Riegersburg

Mobil: +43 664 252 04 70 - E-Mail: office@breitenfelderhof.com
www.breitenfelderhof.com

OFFNUNGSZEITEN: Mi.—Sa. 9-22 Uhr, So. 9-15 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Wir servieren Ihnen wunderbare Gerichte der dsterreichischen
Kiiche. Eingekauft wird regional bei kleinen Produzenten. Saisonale Schmankerl
Wochen (Spargel, Schwammerl, Wild, Gans uvm.).

TIPP: Eines der besten Backhendl der Region! Gerichte vom Riegersburger Kaninchen,
auch als Take away im Glas erhaltlich. GroBe Wein- und Spirituosenauswahl.

Burgtaverne Riegersburg @
Riegersburg 2, 8333 Riegersburg
Telefon: +43 3153 8213-2 - E-Mail: taverne@dieriegersburg.at

www.dieriegersburg.at

OFFNUNGSZEITEN: taglich, April 10—18 Uhr, Mai—September 918 Uhr,
Oktober 1017 Uhr

GENUSSANGEBOT: Hausgemachte und regionale Speisen (Selbstbedienung).

TIPP: Die Burgtaverne der Riegersburg lddt zum Verweilen ein: mit tollem Kinderspiel-
platz und herrlicher Aussicht iiber das steirische Hiigelland.
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Kutscherstiiberl Wallner @ ST. PETER AM OTTERSBACH

Riegersburg 190, 8333 Riegersburg

Mobil: +43 664 432 72 99 - E-Mail: kontakt@kutscherstueberl.at Pizzeria Heuboden e
www.kutscherstueberl.at Dietersdorf am Gnasbach 42a, 8093 St. Peter am Ottersbach

OFFNUNGSZEITEN: Do. 10-22 Uhr, Fr. und Sa. 9-22 Uhr, So. 9—16 Uhr,

Ruhetage: Mo.—Mi. Telefon: +43 3477 2655 - E-Mail: pizzeriaheuboden@gmail.com

GENUSSANGEBOT: Grillspezialitaten von Fisch bis Steak. Die Speisekarte wird OFFINUNGSZEITEN: Mo, Do. und Fr. 17-22 Uhr, Sa., So. und feiertags 12-22 Uhr,
. . . ) ; > ; Ruhetage: Di. und Mi.

saisonal von regional-typischen Gerichten, wie dem steirischen Backhend|, Rinds-

gulasch und Schweinsbraten, ergénzt. Die Produkte dafiir werden von regionalen GENUSSANGEBOT: Pizza, Pasta, Burger, Calamari.

Produzenten rund um Riegersburg bezogen. TIPP: Echte italienische Pizza vom echten Italiener.

TIPP: Ubrigens: In den Sommermonaten (Juni bis August) findet jeden Freitagabend
ab 17 Uhr ein Grillabend mit steirischen Spezialitdten statt.

ST. STEFAN IM ROSENTAL

FeldbacherstraBe 16, 8083 St. Stefan im Rosental

Lasslhof — Das Wirtshaus in Riegersburg @ ] )
Riegersburg 20, 8333 Riegersburg @ Gasthof Rosenwirt, Fam. Seidl @

Telefon: +43 3153 71094 - E-Mail: gutessen@lasslhof.at - www.lasslhof.at

OFFNUNGSZEITEN: Mi.~Sa. ab 10 Uhr, Kiiche 11-21 Uhr, So. und feiertags 9-15 )
Uhr, Kiiche 11-14:30 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di. OFFNUNGSZEITEN: Mo., Di., Do. und Sa. 9—14 Uhr, Mi. und So. 9-14 Uhr, Ruhetag: Fr.

GENUSSANGEBOT: Regionale Kiiche, modern interpretiert. Vitalkiiche.

Telefon: +43 3116 8325 - E-Mail: office@rosenwirt-seidl.at - www.rosenwirt-seidl.at

GENUSSANGEBOT: Regionale Késtlichkeiten, hausgemachte Mehlspeisen,

erlesene Weine und hervorragende Spirituosen. TIPP: GenuBregion, GenuBwirt, Mitglied bei Coq d'or, regionale, traditionelle Gerichte.
TIPP: Jeden Mittwoch und Freitag: hausgereifte Dry Aged Steaks, Reisegruppen
herzlich willkommen. STRADEN

Schlosswirt Kornberg @ )
Dérfl 2, 8330 Kornberg bei Riegersburg @ Bulldogwirt @

Hof bei Straden 2, 8345 Straden

Telefon: +43 3152 2057 - E-Mail: info@schlosswirt.com - www.schlosswirt.com
. ) ) Telefon: +43 3473 8267 - E-Mail: office@bulldogwirt.at - www.bulldogwirt.at
OFFNUNGSZEITEN: Mi.=So. 11-18 Uhr, Fr. und Sa. bis 21 Uhr,

Ruhetage: Mo. und Di. OFFNUNGSZEITEN: Mi.—So., Kiiche Mi.—Sa. 11-14 Uhr und 17:30-20 Uhr,
So. und feiertags 11-16 Uhr, Ruhetage: Mo. und Di.

GENUSSANGEBOT: Schwammerlsuppe mit Sterz bis hin zum geschmorten Tafelspitz.

TIPP: Ritteressen.

Wippel's Hofbergstubn Riegersburg @ TIPP: Freier Eintritt ins Museum , Nostalgisches Landleben”.
Hofberg 67, 8333 Riegersburg
Gasthaus Hesch
Telefon: +43 3153 200 60 - E-Mail: office@hofbergstubn.at - www.hofbergstubn.at Krusdorf 46, 8345 Straden
OFFNUNGSZEITEN: wochentags ab 10 Uhr, So. und feiertags ab 9 Uhr, o
Ruhetage: November—Mrz Di.—Do., April—Oktober Di. und Mi. Telefon: +43 3473 8441 - E-Mail: elisabeth.hesch@gmx.at
GENUSSANGEBOT: Bodenstandige steirische Kiiche aus frischen, saisonalen und OFFNUNGSZEITEN: ab 9 Uhr, Ruhetag: Do.
regionalen Produkten. GENUSSANGEBOT: Gut biirgerliche Kiiche.
TIPP: Bei einem herrlichen Blick auf die Riegersburg laden Stefan und Viktoria Wippel TIPP- Steirisches Backhend!.

in der Hofbergstubn zum kulinarischen Genuss ein.
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Restaurant Das LiebEck @
Stainz 85, 8345 Stainz bei Straden
Telefon: +43 3473 701 62 - E-Mail: office@dasliebeck.at - www.dasliebeck.at

OFFNUNGSZEITEN: siehe Website, Ruhetage: siehe Website

GENUSSANGEBOT: Hier kann man im Wohnzimmerflair getreu dem Motto , essen-
plaudern-lachen-leben” gemiitlich verweilen. Bodenstandige und ehrliche Kiiche,
Verbindung von Traditionellem mit neuen Geschmdackern. Regionale Produkte von
heimischen Produzenten. Neu ist die ,Beef-Bérse” an jedem letzten Freitag im Monat.

Saziani Stub’n Q
8345 Straden 42
Telefon: +43 3473 8651 - E-Mail: saziani@neumeister.cc - www.neumeister.cc

OFFNUNGSZEITEN: Marz—Dezember Di.—Sa., Kiiche: 18-20 Uhr,
Kiiche Sa.: 12-13:15 Uhr, Ruhetage: So. und Mo.

GENUSSANGEBOT: Fine Dine Menls (Marz—Dezember),
Marz, April, November und Dezember G'wdlbGarten Karte — regionale kleine Menis.

TIPP: Das magische Dreieck: Saziani Stub'n — Schlafgut Saziani — Weingut Neumeister.

UNTERLAMM
Das kleinste Restaurant Osterreichs @
Unterlamm 177, 8352 Unterlamm

Mobil: +43 676 356 56 51 - E-Mail: info@weinurlaub.at - www.weinurlaub.at

OFFNUNGSZEITEN: 18-22 Uhr

GENUSSANGEBOT: Der Name spricht fiir sich! In privater Atmosphére beste Qualitét
genieBen und sich verwhnen lassen.

TIPP: 1 Tisch. 2 Gaste. 1 Kdchin. Wir servieren regionale Gerichte in einem 6-Gang
Candle Light Dinner.

Dorfwirt Gasthaus Lenz-Riegler @
RingstraBe 8, 8352 Unterlamm

Telefon: +43 3155 8203 - Mobil: +43 664 637 17 58

E-Mail: info@lenz-riegler.at - www.lenz-riegler.at

OFFNUNGSZEITEN: 10-22 Uhr, Kiiche: 11-14 Uhr und 17-21 Uhr,
Ruhetage: ab Mai Di. und ab November Di. und Mi.

GENUSSANGEBOT: Mai: Spargelwochen, ab Mitte Juli bis Ende August: sonntags
Grillabend und Pizza, mittwochs Steak’s ab 17 Uhr, September: Schwammerlwochen,
Oktober: Wildspezilitaten.

TIPP: Anfang Juli bis Ende September montags Ripperlessen (Spare Rips),
Salatbuffet ab 17 Uhr.

Restaurant Die Speisemanufaktur
Unterlamm 117, 8352 Unterlamm

Mobil: +43 676 356 56 51 - E-Mail: info@weinurlaub.at - www.weinurlaub.at
OFFNUNGSZEITEN: 18-22 Uhr

GENUSSANGEBOT: Wir servieren ein 4-Gange Uberraschungsment.
Sie lassen sich verwohnen. Regionale Kulinarik und Wein.

TIPP: Wir bitten um telefonische Reservierung bis spatestens einen Tag vor dem
geplanten Besuch bei uns.
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